¢ Mercator SISKA  Max|

GOURMET MARKET

SVETOVNI
OKUSI,

DOMACE
DOBROT

V Maxi gourmet marketu

in hipermarketu Mercator
Siska najdete vse, kar
potrebujete vsak dan,
vedno pa odkrijete tudi
nekaj posebnega.

ZORJENO
MESO

Se bogatejsa izbira

zorjenega mesda

VOK

Sveze pripravljen
vok iz sestavin po
vasem okusu

PRSUT

Roc¢no rezanje
préuta s kosti

TESTENINE

Izberite si svojo najljubso
kombinacijo

Veljavnost letaka je od 5. 2. 2020 do 29. 2. 2020. Ponudba velja za Maxi gourmet market in hipermarket Mercator Siska.



VOK

DO 1zbir]

Pripravimo sezamov, karijey,
ingverjev ali indijski vok po
vasem okusu. Z dodatkom
piscanca, govedine ali kozic
bo Se okusnejsi.

¥ Z dodatkom pis¢anca
" 0,99 € / porcijo
Z dodatkom kozic ali govedine
1,49 € / porcijo

« file tuna, lososa, orade, brancina
» kalamari

. . « razlicna zelenjava na Zaru
Vi izberete kos svezega

mesaq, ribe ali zelenjave,
mi pa vam to specemo na
zaru kot zelite, od »rare« « CevapCici
do »well-done.« « pleskavice

« piScancja krilca
« svinjski kare

Orada na Zaru Peéen rib-eye steak Pecena BBQ krilca

postreZena postrezen postrezena

389 € 7@€ g

za porcijo za porcijo : za porcijo



TESTEN ~—
DO vasem

okusu

3 Njoki s prSutom
o in koromacem
' postrezeni

39 €
cena za kos

Z avokadom in dimljenim lososom

« Z gamberi :
Z bivoljo mocarelo 4

e s tuno

« Z gobami in tartufi

S prsutom in Koromacem

: Testenine z gobami
P in tartufi
postrezene

- 3%9 €

cena za kos

BURGERUJI

Slastni burgerji iz svezih sestavin

« klasik
S sirom
s slanino
pikant
angus burger
wagyu burger

Burger s slanino




JED
NA ZLICO,

Kl pogreje|o . ‘
nladne dni-

Preprosta juha enolonc¢nica

s kosom domacega kruha ali
polnozrnato strucko predstavlja
enostaven in hranljiv obrok. Za
vas smo pripravili razlicne jedi
na zlico po domacih receptih.

oljsi golaz
Sivzeli cas

Pokusite jih!

2

Goveji golaz
postrezen

za kg

Ricet s klobaso . Istrska mineS$tra z bobiéi Crna riZota
postrezen postrezena postrezena

e[ e7e et 1€




KATERI KRUH
vam je najljubsi?

Za peke se dan zacne, ko mesto se spi, v nasi
pekarni pa se kruh pece vse do vecera. Tako
si lahko sveze in disece pekovske dobrote
privoscite kadarkoli. Pri nas najdete prav
vse: tradicionalni slovenski hlebec, klasicno
struco, svetovljanske francoske bagete in
ljubke kajzerice, pa dobre stare zemlje, da
raznolikin moznosti glede sestavin niti ne
nastevamo.

Izbirajte! vy

Maxi Struca
0,5 kg

5 ©

Lavas jo pecemo
Ze desetletja!

Bi diseco,
slastno PICQO?

Izbrali smo kakovostne sestavine za

pice, ki se jim ne boste mogli upreti.
Nove pice:

+ z dimljenim lososom, rukolo in pisanim cilijem
« Z ov¢jim sirom in kuhanim prsutom

« s Spinaco, sardelami in suSenim paradiZznikom

Zelenjavna pica
z bivoljo mocarelo

postrezena

59 €

za celo pico



Kraski prsut, italijanski prsut iz
Parme ali furlanski San Daniele,
ki ocara s svojim neznim okusom
in bolj roznato barvo? Morda vam
prija pikantnejsi spanski Serrano,
morebiti Iberico Legado ali odli¢ni
iberski prsut, imenovan tudi Pata
Negra, ki ga strokovnjaki uvrscajo
prav na vrh lestvice najboljsih
prsutov na svetu.

Pri nas lahko okusite vec kot
30 razlienih vrhunskih izdelkov
iz Slovenije, Hrvaske, Italije in
Spanije, ki so razlicno zorjeni
in so na voljo v
najrazlicnejsih
oblikah.

Prsut krskopoljski
s kostjo Kodila

zorjen mi

18 mesecev

359 €

za kg celega za kg ro¢no
prsuta s kostj narezanega
., préuta

'
’

59% €

Pr3ut Parma je dragulj
v italijanski kulinari¢ni
tradiciji, ki je zorjen

na ozko geografsko
omejenem podrocju.
100 % naravni izdelek,
dodana je samo morska
sol. Vsebuje malo
holesterola in veliko
proteinov. Na oddelku
delikatese sveZe
narezana rezina se bo
kar stopila v ustih.

Prsut Parma
s kostjo Citterio

zorjen min. 24 mesecev

199 € | 29%€

za kg celega za kg ro¢no
prsuta s kostjo narezanega
prsuta

Kodila premium pr3ut
krskopoljskega prasica,
soljen s piransko soljo
in naravno susen.

Pri priutu se narave

ne da prehiteti, le z
dolgotrajnim zorenjem

v Cistem okolju
neokrnjene narave

Krasa dozori v vthunski
izdelek, zato 20 mesecev
zorjen kraski pr8ut zaradi
njegove prehranske in
gastronomske vrednosti
uvrs¢amo v sam vrh
kulinari¢ne ponudbe.

Kraski prsut s kostjo
Prestige line Kras

zorjen min. 20 mesecev

189 € | 34 €

za kg celega za kg ro¢no
prsuta s kostjo narezanega
prsuta
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Se bogatejsa izbira
zorjenega mesa

KAJ POMENI SUHO ZORJENO?

Za suho zorenje uporabljamo posebej izbrane
goveje hrbte z vec¢ vrascene mascobe v misi¢nini,
zato je meso marmorirano in so¢no. Cele

hrbte suho zorimo vec kot 4 tedne v posebnih
zorilnicah. Meso se pri stalni nizki temperaturi in
kontrolirani vlagi susi, zaradi delovanja encimov
zmehca in okus se intenzivira.

Zbrjem govep*‘hrbet ] kOSl’.JO

K thm del, zorjeno meso,
pos’trézeno KodlLa

1 20¥€

za kg

GOVEIJI HRBET S KOSTJO

Pri nakupu upostevajte, naj bo za 3 prste
debel in ga pecite bolj na *medium” kot na
‘rare,” tako bo najokusnejsi.

Zor, em grvép hrbet s kost]o

g-éféd veni del, zor}enqmeso 4
& QStreﬁveno Kodila

i ?099€ M

za kgl ; ".“-; ‘-_,_ 3
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BrZole Black Angus y
Tomahawk SYROSLIO L
drjeno meso, postrezeno ,

399-9—%:«-

¥ fzcr'kg

19 S0 Tl slf

SIMBAS

Simbas, meso, ki se nahaja v ledvenem
delu goveda ali v ledjih, je znan po lepo
marmorirani strukturi in odlinem okusu.

BRZOLA

Kuharski mojstri po vsem svetu so ji nadeli naziv
popolnega mesa. Brzolo odlikujeta razkoSno
marmoriranje in naravno »aromati¢no jedro«.

BLACK ANGUS

Zorjen roastbeef goveda Black Angus je razko$no
marmoriran, prvovrstno vzorcast, mehak, izjemno
sofen, neZne teksture in osupljivo aromaticen.

%
Rib-eye steak
postrezen /’

439 £ |

za kg
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Vrtnice
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VASE
DARILO

DO Se lepse,

Orhideje

od 4 €napreJ

¢e bo okraseno s cvetnim
aranzmajem. Svetujemo
vam pri izbiri cvetja in
Sopek izdelamo takoj.

Cokoladna tortica Sadna tortica
brez moke in sladkorja brez moke in sladkorja

V februarju

S| PRIVOSCITE {

SVEZE OCVREE 48 2:i5s
KROFE 77 ﬁwy%gﬁ

Vabljeni na

PUSTNO
RAJANJIE

-i- -t " "_‘ﬁ“: d‘.. 1.':-";." "‘ 22. 2.

f-' SRPRER * f""v:‘_,- .

V avli Supernove - Coa e LUEIY Ob 11 Url
Mercator Siska ) R ) v Supernovi
iNn v pasazi ' A XL Mercator Siska.

blagovnice Maxi

25. 2.
ob 1/ uri

-v-Maxi pasazi.

&

DELOVNI CAS:

I I IaXI PON - PET SOB NED

GOURMET MARKET 9.00-21.00 8.00-20.00 8.00-13.00

& Mercator DELOVNI CAS:

~ 1 PON - PET SOB NED
S | S |<A 8.00-22.00 8.00-22.00 8.00-15.00

Produkcija: Mercator d.d., Dunajska cesta 107, Ljubljana. Vse slike so simboli¢ne. Cene so v EUR z vStetim DDV. Cene veljajo v €asu akcijske ponudbe le za omejene koli¢ine blaga oziroma do razprodaje zalog. Pridrzujemo si pravico do
sprememb. Dekoracije na slikah niso vkljuene v ceno izdelkov, ki so predstavljeni v letaku. Za morebitne napake se opraviCujemo in vas prosimo, da nas poklicete na brezplacno telefonsko stevilko 080 2 080. Obiscite naso spletno stran
www.mercator.si. in www.facebook.com/Mercator. Ponudba velja za Maxi gourmet market in hipermarket Mercator SiSka. Veljavnost letaka je od 5. 2. 2020 do 29. 2. 2020.




