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To je alkoholna pijaca iz
fermentiranega grozdja, ki raste

na zlahtni evropski vinski trti,
znanstveno imenovani vitis vinifera.

To grozdje je drugaéno od
namiznega, ki ga lahko kupite na
oddelku sadja v trgovinah.

manjsa jagoda, tanjsa kozica, veéje koscice.

Trte najbolje obrodijo v zmernem podnebiju,
velja pa, da kjer je hladno, imajo vina bolj
poudarjene kisline, in kjer je topleje,

so krepkejsa.
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VINORODNA
DEZELA

PODRAVJE
8.113 HA

Najvecja vinorodna dezela v Sloveniji —
8.113 hektarjev vinogradniskih povrsin.

Razdeljena je na dva vinorodna okolisa:

STAJERSKA SLOVENIJA,
PREKMURJE

3 - T R B
ROBNO OBMOCIE SLOVENIE SE DELINATR

RODNEDEZELE IN DEVET VINORODNIM OKOLISEV,

VINORODNA
DEZELA

PRIMORSKA
7.399 HA

Lezi na jugozahodu drzave in obsega 7.399 hektarjev
vinogradniskih povrsin.

Razdeljena je na stiri vinorodne okolise:
VIPAVSKA DOLINA, SLOVENSKA ISTRA,
GORISKA BRDA IN KRAS
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VINORODNA
DEZELA

POSAVJE
3.785 HA

Vinorodna dezela Posavje se razprostira na 3.785 hektarjin vinogradniskin
povrsin jugovzhodne Slovenije in je najmanjsa vinorodna dezela v Sloveniji.

Dezela je razdeljena na tri vinorodne okolise:

DOLENJSKA, BIZELISKO-SREMIC
IN BELA KRAJINA

Minister za zdravje opozarja: UzZivanje alkohola lahko Skoduje zdravju!
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OSEBNA IZKAZ
Okolis:

Leto zacetka:
1947

Velikost:
582 hektarov

Slovenska Istra

Letna pridelava:
il 3.500.000 litrov

VINAKOPER S

NICA

VINAKOPE
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Vinakoper so najvecja klet v okoliSu Slovenska Istra in tudi .!l:
zastavonos$a miselnosti, da je treba negovati predvsem lokalne

sorte. V njihovem primeru sta to refosk in malvazija.

Leta 2017 so zaznamovali Castitljiv jubilej — 70-letnico delovanja.
Prvi prostori druzbe Vinakoper so bili pod Belvederjem, kjer je
bilo shranjeno vino za pretovor in nadaljnjo prodajo, leta 1949

pa se je zacela graditi klet na danasnji lokaciji in bila koncana leta
1953. Danes grozdje trgajo v lastnih vinogradih, ki so zasajeni na
582 hektarih, do deset odstotkov pa ga odkupijo. Vinogradi so
razporejeni na desetih legah po vsej Slovenski Istri od Debelega
rtiCa oziroma Lazareta, ki je pomemben za avtohtono sorto cipro,
do najvisje lezeCe lege Labor, kjer se pridelujejo razlicne sorte,
najvec pa je refoska.

V povprecju v najvedji istrski kleti pridelajo okoli 3,5.milijona litrov
vina na leto. Od tega je 60 odstotkov rdecihivin, 40 pa belih. Pri
zadnjih prevlqduje malvazija, sledijo rumeni muskat, chardonnay,
sivi pinot, beli pinot, inekaj me'lega sauVignona in kancek laskega
rizlinga. Od rdecih pa je vsekakor glavni refosk, sledita mu cabernet
sauvignonin merlot's po'qeyetimi'ods'totki celotne pridelave,
potem pa sotu Se shiraz, rgr'rﬂdri_pinot, cabernet franc in cipro.



Ponasa se z briljantno
rubinasto barvo, na
vonju prevladujejo

sadne aromatike: zrelo
rdecCe sadje, robidnica,
borovnica in visnja. Okus
je poln in bogat ter se
nadaljuje v dolg pookus.

Ima intenzivno barvo
odtenkov zrelih visenj
in aromo, ki nas
spominja na dozorelo
robidnico, malino in
borovnico. Sadni okus
se z neznimi tanini
¢udovito vkomponira
v harmonic¢no in polno
vinsko posebnost
Slovenske Istre.

Spremlja ga lepa zlata
barva. V vonju se
sre¢amo z aromami
kandiranih pomarang,
medu, marelic in
citrusov. Okus obkroza
harmonija sadnosti in
bogatosti tega vina.

SLADKI
MUSKAT

Malvazija Koper je nezne
rumene barve, njena
aroma je Cista, s pridihom
tropskega sadja in notami
akacijevih cvetov. V okusu
se ujamejo razigrane kisline
in prijetna mehkoba s
tipicnim pookusom.

Ker so Vinakoper najvecja klet v okoliSu
Slovenska Istra, imajo morije linij. Od odprtega
vina, ki si ga lahko obiskovalci kleti natocijo kot
na bencinskem servisu, prek litrskega programa,
linije Koper do »sonckov, kjer so aromaticne
sorte — sivi pinot, rumeni muskat in sladki
muskat. V vseh sta glavni lokalni sorti malvazija co
in refodk, zraven pa so merlot, cabernet -
sauvignon, shiraz, chardonnay ...

Capris je premium linija kleti Vinakoper. V njej
najdemo malvazijo, zvrst plemenito belo, refosk,
cabernet sauvignon, merlot, zvrst plemenito
rdece, modri pinot in zvrst cabernet shiraz. V tej
liniji so vina, ki so zorela v velikih lesenih sodih.
Vina po navadi odlezijo v sodih do leta in pol.

V liniji Capo d'Istria zorijo najboljsa vina, ki jin
premorejo Vinakoper. To je tako imenovana Je intenzivne rubinaste
super premium linija, v kateri so refosk, merlot, barve. Bogata in kompleksna
malvazija, shiraz in cabernet sauvignon. Vina arorpaliaspominia asuhe

" o . slive, beli poper, usnje in
zorijo samo v barikih. Po 12 do 30 mesecih selicca. V ngsu je viJno bogato

izbrane, samo najboljSe barike pretocijo v strukturno in lepo dozorelo,
velike hrastove sode, kjer vina pocivajo do plemeniti pridih lesa mu daje
steklenicenja. Preostanek gre v linijo Capris. dolg pookus.

NAJBOLJSA VINA KLETI
SO ZDRUZENA V LINIJI,

ki je polnjena za Klub Istrski rubini.
To je vino po izboru enologa, torej
Bostjana Zidarja, ki pravi: »Ta vina
so drugacna od tistih iz linije Capo
d'Istria. Drugace so vinificirana,

tudi grozdje je drugace odbrano.
Po navadi naredimo nekaj razlicic,
preizkusimo razlicne sorte. Tista, ki
obeta najboljsi rezultat na dolgi rok,
pa postane istrski rubin. To so vsa
vina, ki zdrzijo deset in vec let.«

ENOLOG: Bostjan Zidar

Minister za zdravje opozarja: Uzivanje alkohola lahko Skoduje zdravju! 7



KATERI JE BIL
NAJPOMEMBNEJSI
7 MEJNIK PTUJSKE
KLETI?

»Na nasi etiketi je Se vedno letnica
1239, ki oznacuje zacetek bivanja
minoritov na Ptuju. Od takrat se

v mestu nepretrgano ukvarjajo s
kletarjenjem in vinarstvom, letnico
pa Stejemo kot zacCetek delovanja
Ptujske kleti,« razlaga enolog
Ptujske kleti Maksimilijan Kadivec.

ENOLOG Maksimiljan Kadivec

SINCE 1239

CRL

OSEBNA IZKAZNICA

Okolis:
Stajerska Slovenija

Leto zacetka:
2002

Velikost:
300 hektarov

Letna pridelava:
1.000.000 litrov

P”\I;UJ'SKA KLET

2 Bt

V Ptujski kleti v povprecju pridelajo okoli

milijon litrov vina na leto. Njihov zascitni

znak je Se vedno ljudski halozan, vse vec
pa stavijo tudi na vina iz linije Pullus, ki jih
najvec prodajo v ZDA.

Ptujska klet ima bogato tradicijo, ki sega
Se v Case rimskega cesarstva. Tako v

. svojih vinskih arhivih hrani najboljse med
najboljsimi vinskimi letniki, v njih pa je
skrbno varovan tudi poseben vinski zaklad,
najstarejse slovensko vino zlata trta iz leta
1917. V druzbi starejSih polnitev pa so tudi
novejsa zorjena in sveza vina sodobnega
okusa, ki spostujejo tako tradicijo kot tudi
zahteve danasnjega vinoljuba.

Ptujska klet od leta 2012 ze sedem let
zapored kraljuje tudi na prestolu najboljSega
slovenskega vinarja, kar je posebno
priznanje, ki ga podeljujejo na najvecjem
neodvisnem ocenjevanju vin na Dunaju —
AWC Vienna.




Pullus sauvignon sodi

v linijo svezih vin, ki
navdusijo z intenzivno
sortno aromatiko, prijetno
svezino, so¢nostjo in
lepim zaokrozenim
telesom. Je nezne
limonaste barve z
zelenkastim odtenkom.

V ospredju je izrazena
intenzivna aromatika, ki
nas spominja na puspan,
pasijonko, ¢rni ribez, suha
zelis¢a, grenivko, koprivo
in bezgovo cvetje.

Pullus sivi se ponasa z
barvo prepeli¢jega ocesa,
ki je znacilna za optimalno
zrel maceriran sivi pinot.

V ospredju je izrazena
intenzivna cista sortnost, ki
spominja na zrelo hrusko,
16 mandlje, gozdne jagode

in drugo peckato sadje, na
koncu pa je dopolnjena z
notami nektarine in sadnih
karamel. Okus je eleganten,
izrazito saden, da skoraj
lahko ugriznemo vanj,
pookus pa dolg in kremast.

Vina Ptujske kleti so poznana pod
imeni treh blagovnih znamk: Pullus,
Halozan in Pinky Chick. Pullus je bil od
svojega zacetka leta 2007 dolocen kot
zmagovalec okusov, kar nenehno tudi
dokazuje — najprej med vinoljubi, ker
je zanesljiva izbira za ljubitelje izvrstnih
vin, potem pa $e med stroko, kjer
stalno prepri¢a na tekmovanjih doma
in po svetu.

Ze vse od svojega rojstva so

vina Pullus v samem svetovnem
kakovostnem vrhu, saj osvajajo najvisja
odli¢ja in priznanja na najvecjih
svetovnih vinskih ocenjevanjih. Vina
Pullus so v zadnjih devetih letih prejela
vec kot 300 medalj, kar jih uvrsca

v druzbo najveckrat odlikovanih
blagovnih znamk vin na svetu.

Je tipicen predstavnik
pristnega muskata iz
Stajerske. Je blede
limonaste barve.
Intenzivna aromatika
nas spominja na limeto,
limonino travo, bezgovo
cvetje in pomaran¢no
skorjo. Vino je lepo
zaokrozeno, njegovi
okusi pa ostanejo Se
dolgo po zadnjem
pozirku.

Je nezne limonaste barve.
Na nosu nam razkriva
tipi€ne vonjave svezega
renskega rizlinga, ki
spominjajo na breskey,
bombone, limeto in
druge citruse. Prefinjen in
harmonicen okus z lepo
zaokrozenim telesom in
ravno pravsnjim ostankom
nepovretega sladkorja.
Nedvomno kralj med

vini, kot tudi (upravi¢eno)
imenujemo renski rizling.

Je mlad, svez,
atraktiven trendovski
rose, ki ze v vonju
navdusi s svezo
sadno-cvetno cvetico,
ta pa se nadaljuje v
prijeten rahlo sladkast
pookus. Je vino, ki
prija vsem mladim

po letih ali po dusi.
Postrezemo ga
primerno ohlajenega
(8 do 10 °C) poleg
jastoga, lignjev na zaru
ali Skoljk na buzaro.

Minister za zdravje opozarja: UZivanje alkohola lahko Skoduje zdravju!
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Zgodovina vinske kleti P'u‘leﬂﬂ: ily:Wines je precej podobna zgodovini ‘
druzine Puklavec. V tridesetih letih prejSnjega stoletja je Martin Puklavec pre_yzel
polozaj tajnika vinarske zadruge v Ormozu ter kmalu postal direktor |nlg@n|lna L 8
sila pﬁmﬁ kleti, kot jo poznamo danes. S svojim inovativnim vodstvom j

tih Pu

[ | n
d
f Mar vec pomembno vlogo pri razvoju in prepozna*ﬂ vinorodne regug
Na zacetku novega tisocletja se je zgodovina ponovila. Iiljegov nﬁ.ednl dﬂ
Puklavec se je vrnil v regijo v velikem slog
1 »Oc¢e je bil pred drugo svetovno \'/ojno ede ustanovit; adruge v Orm ;._:

in po vojni kljub nacionalizaciji ostal tudi njen direktor. Zato sem, mi je
nasmehnila poslovn
Puklavec, ki je leta

Ca, kletivnovi¢ dodal druzinsko ime,« je povedal Via
prevzel lJu.tor‘QFsko in ormgosko klet. Z nakupom obeh

kleti je. v regiji in ga prestavikna visjo raven. Obe kletitsta se
zwvecmilijonsko nalozbe tehnolosko posoaoblll obnovili so tudi ade.
“Puklavec je skupaj z dru2|ho in okoliskimi kooperanti trdno odl n, da-bo izpol nil- 4 IJ

" ocetovo vizijo: pridelovati najboljée vino.

i: j .

“Vina vi leti Puklavec Famlly Wines se rojevajo @ likoviﬁ%omersko— i
Gmll S ofi odni dezeli Podravje, kjer so gradnistv _EWnej
odlicnemi matsk€razmere. Obdelujejo 1400 hektar 'nogradov od tegaj

590 hektarov v njihovi lasti, preostalo paiimajo kooperanti. Trenutno prldelajojE
milijona litrov vina na leto, polovi izvozije. Letos maja so odprli tudi butic H
i* kjer =

vinsko klet v Severni Makedonij ljivostjo do 4@0.000 st*nlc na

pridelujejo rdeca vina iz sort ¢ t sauvignon,” lo nec
- I L LR} o
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Polsladki rumeni muskat je
pogosta izbira ljubiteljev slajsih
vin. Vino je srednjega telesa z
znacilnimi muskatnimi notami,
ki spominjajo na limonino
travo, citruse, nageljnove
zbice in breskev. Odlikujeta ga
intenzivna cvetica ter prijeten _
slajsi in osvezujoc okus.
Ponudimo ga samostojno ali
kot aperitiv.

| AN ORMOZ

rumeni muskat

oot

Traminec je sorta z majhno
rodnostjo, a iziemno
kakovostjo. Iz njega pridelujejo
izklju¢no slajsa vina. Je
polnejsega telesa z znacilnimi
razko$nimi notami po vrtnici,
liciju in vijolici ter z nezno
pikantno noto. Ponudimo ga
k zmerno sladkim sladicam,
azijskim jedem ali kot
samostojno poslastico.

RIZAEN DRV

traminec

palsiadio

Sivi pinot je svetovno
razsirjena sorta, ki dobro
uspeva v Jeruzalemskih
goricah, kar dokazuje ze
desetletja. Je srednjega
telesa z izrazeno sortno
cvetico, ki spominja na
nektarine, citrusove lupine,
zrelo rdece jabolko in
zaCimbne poprove note.
Ponudimo ga k testeninam,
Skoljkam, svinjini in mehkim
sirom. Vedno priljubljen.

Je pogosta izbira ljubiteljev slajsih,
aromati¢nih, trendovskih penin.
Pridelana je po charmat postopku iz
sorte muskat otonel. Je lahkotnejsa,
zivahna, osvezujoca penina s
preostankom sladkorja, ki o¢ara z
znacilno muskatno cvetico. Ponudimo
jo kot aperitiv ali samostojno.

Pridelana je po charmat postopku
iz sorte modri pinot. Je lahkotnejsa,
zivahna penina s preostankom
sladkorja, ki sledi trendom. Ocara

s svezino in intenzivno cvetico po
jagodicevju in brusnicah. Ponudimo
kot samostojno ali k manj sladkim
sladicam. Vedno priljubljena.

“NASE NAJBOLJSE ""[
VINOGRADE oy

smo tako kot vina oznacili
s sedmimi Stevilkami. S
tem smo dosegli sledljivost
vsake steklenice, saj
natan¢no vemo, s katere
vrhunske lege prihaja
grozdje,« o vinih iz linije
Seven Numbers razlaga
Mitja Herga.

ENOLOG Mitja Herga

Minister za zdravje opozarja: Uzivanje alkohola lahko Skoduje zdravju! 11
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VINA

ALKOHOLNA STOPNJA

Volumski odstotek alkohola

(vol. %) nam pove, koliko alkohola
(etanola) vsebuje dolo¢en volumen
alkoholne pijace.

BARVA VINA

Vina se po barvi delijo na bela,
rdeca in ros€je, vendar je paleta
njihovih dejanskih barv zelo Siroka. o

BELO VINO

Bela vina so pridelana iz belih sort

grozdja. Njihov razpon barv gre od

rumenkaste z zelenimi odtenki, prek [
slamnate pa do zlate in jantarne.

ROSE

Vino rosé je pridelano iz grozdja rdecih
sort, od pridelave rdecih vin pa se postopek
razlikuje v tem, da grozdje takoj spresajo ali
pa je stik z jagodnimi kozicami (maceracija)
zelo kratek. Razpon barve teh vin gre od
Stevilnih roznatih odtenkov pa vse do bledo
rdece.

TERROIR

Obcutek dolo¢enega prostora, ki

se izrazi v vinu, vkljuCuje pa rastisce
(vpliv podnebja, sestava tal, prst, lega,

naklon ...) ter vinogradnisko in vinarsko

tradicijo dolo¢enega obmocdja.

OKUS

Okus vina je senzori¢na zaznava vina v

ustih. Pri okuSanju v ustih vrednotimo
sladkost (suho, polsuho ...), kislost,
tanine, telo, znacilnosti okusa (saden,
cveten, rastlinski ...) in pookus.

SLADKOST

Sladkost vina nam pove, koliko
nepovretega sladkorja (g/l) je v
steklenicenem vinu. Vino je lahko
suho, polsuho, polsladko ali sladko.

ORANZNO VINO

N

Slog vina, ki ga pridelujejo iz belih sort,

vendar je Cas stika mosta z jagodnimi

.

kozicami (maceracija) daljsi, in sicer od nekaj
dni pa do nekaj mesecev. DaljSa maceracija
daje vinu oranzno oziroma jantarno barvo.

RDECE VINO
Rdeca vina so pridelana iz rdecih sort

grozdja. Njihov razpon barv gre od temno

roznate pa do skoraj ¢rne.



SUHO VINO

Vino, pri katerem koncentracija
reducirajocih sladkorjev ne presega
devet gramov na liter, Ce koncentracija
skupnih kislin, izrazena v gramih vinske
kisline na liter, ni ve¢ kot dva grama pod
koncentracijo reducirajoCih sladkorjev.

POLSUHO VINO

Vino, pri katerem je koncentracija
reducirajoCih sladkorjev vec kot devet

in manj kot 18 gramov na liter, e
koncentracija skupnih kislin, izrazena v
gramih vinske kisline na liter, ni vec kot 10
gramov pod koncentracijo reducirajocih
sladkorjev.

POLSLADKO VINO

Vino, pri katerem je koncentracija
reducirajocih sladkorjev vec kot 18 in
manj kot 45 gramov na liter.

-

. o

SLADKO VINO

Vino, pri katerem koncentracija reducirajocih
sladkorjev presega 45 gramov na liter.

MLADO VINO
Vino, ki se za¢ne prodajati Se v letu trgatve.

SVEZE VINO
Vino, ki ima zivahne kisline ter Cist in saden znacaj.

MIRNO VINO

Vino, ki ima zanemarljivo nizko vsebnost
raztopljenega ogljikovega dioksida. V to kategorijo
torej sodijo vsa vina, ki nimajo mehurckov.

PENECE SE VINO

Vino, ki vsebuje raztopljen ogljikov dioksid in
zaradi tega mehurcke.

PO SLADKORNI STOPNJI OZIROMA KONCENTRACIJI REDUCIRAJOCIH SLADKORJEV

PENECA SE VINA IN PENINE DELIMO NA:

» popolnoma suhe (brut nature), ki vsebujejo manj kot 3 g/l reducirajocih sladkorjev;

« izredno suhe (extra brut), ki vsebujejo manj kot 6 g/l reducirajocin sladkorjev;

« zelo suhe (brut), ki vsebujejo manj kot 12 g/l reducirajocih sladkorjev;

« suhe (extra dry), ki vsebujejo od 12 do 17 g/l reducirajocih sladkorjev;

« polsuhe (sec), ki vsebujejo od 17 do 32 g/l reducirajocih sladkorjev;

« polsladke (demi sec), ki vsebujejo od 32 do 50 g/l reducirajocih sladkorjev;

« sladke (doux), ki vsebujejo vec kot 50 g/l reducirajocih sladkorjev.

Avtor slovarja: Marko Ipavec

Minister za zdravje opozarja: UZivanje alkohola lahko Skoduje zdravju! 13



RADGONSKE GORICE

since 1852

L ce'dS
OSEBNA IZKAZNICA
S Okolis:
Stajerska Slovenija
| —

Leto zacetka:
1852

Velikost:
500 hektarov

Letna pridelava:
4.000.000 litrov

RADGONSKE
GORICE L g

et |

W Nasa najvecja in najstarejsa penicarka, klet Radgonske
gorice, ima dolgo in razgibano preteklost. V obdobju med _r 1i
. letoma 1792 in 1835 jo je razsiril nadvojvoda Janez, brat P ;
cesarja Franca. Leta 1819 je bila ustanovljena Kmetijska | 1
L druzba za Stajersko v Gradcu, ki je imela podruznico
tudi v Radgoni. Radgoncan po imenu Kleinosek je leta F .J
- 1852 poslal na trg prve penine po klasi¢ni metodi s =
f sekundarnim vrenjem v steklenici, o c¢emer so takrat
pisale Bleiweisove novice, eden pomembnejsih takratnih
slovenskih casopisov. i
Pozneje je Kleinoskovo podjetje odkupila Svicarsko- f

francoska druzina Bouvier. Proizvodnjo so mo¢no razsirili

in zgradili Stevilne $e danes uporabne kleti. Po drugi

svetovni vojni se je ustanovil Kmetijski kombinat Radgona, r
ki je upravljal vinograde in klet, leta 1997 pa je bila

ustanovljena danasnja delniska druzba Radgonske gorice.

V kleti Radgonske gorice vsako leto napolnijo okoli Stiri . I|I
milijone steklenic, od tega — Ce sestejemo steklenice =
klasicnega volumna in manjse — kar milijon steklenic

srebrne radgonske penine, ki se proizvede po charmat

oziroma tankovski metodi.




VINA

ZLATA RADGONSKA
PENINA, suho rose
modri pinot

Nezna lososova barva obljublja
zivahnost in svezino. V vonju
in okusu nas ocarajo sadne
note jagodicevja, skritega v
zelenju gozdnih tal. Za njimi
se skoraj neopazno prikradejo
znacilne, ¢isto nezne zorilne
arome kruha in kruhove skorje,
ki penini podelijo kancek
prefinjenosti in tradicije.
Pozivljajoc prestiz za mlade po
srcu in duhu.

Penina, ki je navdusila ljubitelje
penecega po vsem svetu:

na ocenjevanju Glass of
Bubbly (London) je prejela
trofejo, v ZDA na Great
American International Wine
Competition dvojno zlato
medaljo, v Ljubljani je postala
svetovni Sampion in Se in Se.

SREBRNA RADGONSKA PENINA, muskat
rumeni muskat

V svetlo rumenih odtenkih te opojne pijace se nam
nezno odkriva tipi¢ni muskatni karakter, ki dela penino
prepoznavno, a hkrati med penecimi se vini Cisto
samosvojo. In ker so si v tej prepoznavnosti rumenega
muskata zeleli ¢im manj diskretnosti, je penina

na kvasovki zorela le kratek cas. Tako nas srebrna
radgonska penina muskat navdusuje z aromatiko ter
prevzema z lahkotnostjo in zivahnostjo, ki nam bosta
osverzili prihajajoCe poletne dni.

SREBRNA RADGONSKA PENINA, polsuho

Pravimo ji tudi penina slovenskih src, saj po

njej Slovenci posezemo najveckrat.. Tradicija in
prepoznavnost jo umescata v slovenske domove,
njen mladostni videz in okus pa jo uvrscata tudi
med penine zenskih src in mlade generacije. Nezno
rumena barva z zlatimi odtenki kar klice po uzitkih, ki
jih s svojim tihim Sumenjem zagotavlja vsaka sveze
odprta steklenica.

ZLATA RADGONSKA
PENINA, suho
chardonnay

Penina, ki zadovolji
izbrane okuse. Suha, ki
preseneca z radozivostjo
in svezino. V vonju in
okusu nas omamljajo
sadne note in lagodni
spomini na travnik
pomladnih cvetic. Za njimi
se prikradejo znacilne, a
nezne note po kruhu in
prazenem, s Cimer se okus
zapolni in se penina izkaze
V vsem svojem sijaju.

JANZEVEC

Domacin iz Radgonskih
goric, ki ga vsi poznajo.
Vedno nasmejan in
»0d sonca razvajenc« je
nepogresljiva druzba
pri vsakem omizju.
Janzevec je odlicno
mesano vino z obilo
svezine in prijetno
cvetico, ki spominja
predvsem na jabolka in
limone. V njem najdejo
ravno pravo ravnovesje
sort laski rizling,

Sipon, renski rizling in
sauvignon.

TRAMINEC

Tisti, ki ga poznamo

po pridevku »s ¢rno
etiketo«. Tisti, ki so ga

pili ze nasi dedje, babice,
ocetje in mame in ga
tudi v nasa srca usidrali
kot »tapravega«. Ki je

na vonju intenziven in
spominja na divje vrtnice.
Ki je Sirokega telesa, z
dolgim odhodom. S
pravo harmonijo v okusu,
ki se zrcali na zadovoljnih
obrazih, ko srknejo
pozirek in ga pustijo
spolzeti po grlu ...

Vecina vinoljubov zelo dobro pozna
srebrno in zlato radgonsko penino, v
kleti Radgonske gorice pa pridelujejo
tudi posebne penine, ki zadovoljijo
tudi najbolj prefinjene ljubitelje
mehurckov. V premium liniji oziroma
med posebnimi polnitvami je na
posebnem mestu penina millésime.
»Millésime je francoski izraz, ki
pomeni letnik, torej poudarja, da je
penece se vino letnisko. Hkrati gre

za izraz, ki je pomembno merilo
kakovosti dolocenega letnika, ki se z
njegovo uporabo Se bolj poudarja. V
Sampaniji se samo najbolj$i $ampanici
— kar pa ni vsako leto — oznacijo kot
millésime,« razlaga glavna enologinja.

Trendi so se v zadnjih petih letih
malce spremenili v prid suhim
zlatim peninam. Medtem ko so
Se pred 15 leti med klasi¢nimi
peninami posegali vecinoma po
polsuhi, se danes vse vec kupcev
nagiba k suhi oziroma zelo suhi
penini,« ugotavlja enologinja
Klavdija Topolovec Spur.

ENOLOGINJA .
Klavdija Topolovec Spur

Minister za zdravje opozarja: Uzivanje alkohola lahko Skoduje zdravju! 15



BRDA

- .._1 Druzinski vinogradi

OSEBNA IZKAZNICA
Okolis:

Goriska brda

Leto zacetka:
1957

Velikost:
1.000 hektarov

Letna pridelava:
6.000.000 litrov
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KLET BRDA
.. Bt

Klet Brda je bila ustanovljena leta 1957 kot zadruga in je Se danes v stoodstotni lasti briskih
vinogradnikov, zato direktor Silvan Persolja venomer poudarja, da je to klet s konceptom druzinskega
vinogradnistva.

Je najvecja pridelovalka in izvoznica slovenskih vin, ki s prepoznavnim slogom osvaja ljubitelje
vina doma in v kar 26 drzavah sveta. Po uradnih podatkih ima Klet Brda, ki zdruzuje 400 briskih
vinogradniskih druzin, tudi najvecje prihodke med vsemi slovenskimi vinskimi kletmi. Njihovo
poslanstvo je, kot poudarjajo na Dobrovem, da v vinu izrazijo edinstvenost terroirja Goriskih brd.

Ponekod imajo kralje, v Brdih pa Ze od nekdaj stavijo na kraljico — rebulo, ki je zasajena na 27 odstotkih
vinogradniskih povrsin, kar pomeni, da je je najve¢ med vsemi tamkaj zasajenimi sortami. Pomenljivo
je tudi, da je nikjer drugje ni toliko kot v Brdih, kjer jo mnogi Stejejo za avtohtono vinsko sorto, Ceprav
je pravilneje reci, da je udomacena lokalna.

V Kleti Brda so v vec kot 60-letni karieri prejeli ze morje pohval in nagrad, zato tezko izberejo
najpomembnejso. Po veljavi gotovo najveC pomeni platinasta medalja na londonskem ocenjevanju pri
Decanterju za rebulo bagueri 2013, ki je prejela kar 97 tock od stotih, pravijo v Kleti Brda.
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Zascitni znak Kleti Brda
je rebula, ki pa jo lahko
vinoljubi okusijo v raznih
preoblekah. Kot sorta
tisocerih obrazov se
izvrstno odreze kot aperitiv
(peneca se rebula), sveze
mirno vino, ki spremlja
mediteransko kulinariko
(zlata rebula ali rebula
quercus), ali prva dama —
kompleksno, bogato vino,
ki zori v hrastovih sodih
(rebula bagueri).

VINA

CABERNET SAUVIGNON
QUERCUS 2017

- sofisticirano, polno in strukturno
Zagotovo eno najbolj priljubljenih
rdecih vin Kleti Brda. Sortni vonj
spominja na ¢rni ribez, zeleno
papriko, cedro in meto. V ustih je
vino polnega sladkastega okusa;
lepo ga dopolnjujejo tanini, ki skupaj
z vaniljevo aromo tvorijo izredno
harmonijo in dolg odhod. Lepo se
poda k bifteku, minestram, srednje
dozorelim sirom in divjacini. |zraziti
okusi za vino s karakterjem.

QUERCUS

GORSKABRDA - TLVELN

0 REBULI

PENECA REBULA 2018

— ikona med peninami ze od
leta 1962

Sveza in zgeckljivo sadna.
Pridelana po tankovski
metodi, tri mesece »sur
lie«. Dolgo ¢asa je bila
to edina briSka penina,
zagotovo pa je najbolj
priljublieno penece se
vino na osnovi rebule,
tradicionalne briske vinske ¥
sorte. Osvezujoc aperitiv o
in odlicna spremljevalka /
lahkih prigrizkov.

ZLATA REBULA KLET
BRDA 2018

— sveza, sadna in lahkotna

Je lahkotno vino s poudarjeno
aromo mediteranskih citrusov.
Neobremenjeno spremlja
poletne solate, ribe, testenine
z zelenjavo in pomladanske
rizote. Kakovostna vina Kleti
Brda vsakodnevne obroke
lahkotno spremljajo z
znacilno brisko radozivostjo.
Ponujajo sodoben slog
vina za vse tiste, ki tudi od
obicajnih dni pri¢akujejo vec.

A

SR
HEBUITA

REBULA BAGUERI
SUPERIOR 2016

To je veliko vino za velike
kozarce. Grozdje zanj se pridela
v §tirih izbranih vinogradih —

Neblem, Visnjeviku, Medani in
so v Sloveniji ze dolgo v vrhu Cerovem. Gre za lege, ki sorti
najbolj priljubljenih svezih najbolj ustrezajo — na vrhu
vin vrhunske kakovosti, saj — griceyv, kjer je najvec sonca.
ponujajo odlicno razmerje Trte rastejo iz tipicne briske
med kakovostjo in ceno, zemlje opoke, kar se v vinu
hkrati pa so sinonim za kaze s poudarjeno mineralno
sodoben slog vina — sveze, noto. Rebula bagueri
sadno disece in polnega superior vre v izbranih
okusa. Vina linije Quercus francoskih barikih, kjer tudi
so odli¢na spremljava jedem zori prvih Sest mesecev.
mediteranske kuhinje, Nato je donegovana v
ki temelji na raznolikih velikih elipsastih sodih iz
sezonskih sestavinah. slavonskega hrasta.

REBULA QUERCUS 2018

— sinonim za Brda, osvezujoc¢a
in nepozabna

Lepo se poda k ribam, morskim
sadezem in tipi¢ni briski
kulinariki. Vina linije Quercus

QUERCUS

A tudi sama Klet Brda, ki zdruzuje 400 kooperantov, je nekako
zas¢itni znak Brd. Rebula je namrec¢ obstala v svetu, ker so tako
hoteli v kleti. Prihodnost sorte, ki je doslej v svetu veljala za
anonimno, postaja predmet zanimanja poznavalceyv, pridelovalcev
in ljubiteljev vina,« pravi enolog Darinko Ribolica.

ENOLOG Darinko Ribolica

Minister za zdravje opozarja: UZivanje alkohola lahko Skoduje zdravju!
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DA VINU NE DELAMO
KRIVICE, JE NUINA
TUDI PRIMERNA
TEMPERATURA
POSTREZBE.

PENECA SE VINA:
OoD5DO8°C

Peneca se in sladka vina
potrebujejo nizjo temperaturo,
bogatejse penine in Sampanjci
pa malce vi§jo.

MLADOSTNA IN LAZJA
BELA VINA:
OD8DO10°C

STRUKTURNEJSA BELA
VINA, MACERIRANA IN/
ALI ZORJENA

V LESENIH SODIH:
OD10DO12°C

ROSEJI:
OD8DO12°C

MLADOSTNA IN LAZJA
RDECA VINA:
OD 14 DO 16°C

BOGATA IN ARHIVSKA
RDECA VINA:

SOBNA TEMPERATURA
OD 18 DO 20° C

Ta vina ponavadi prej
dekantiramo ali jih zracimo dlje
¢asa, da se sprostijo vonjave.




DEKANTIRANJE JE POSTOPEK,
PRI KATEREM VINO IZ STEKLENICE
PRETOCIMO V KARAFO (POSODO ZA
DEKANTIRANJE). Z DEKANTIRANJEM
LAHKO PRECEJ IZBOLISAMO
PREDVSEM OKUS RDECIH VIN.

ZAKAJ?

StarejSim vinom pred uzivanjem ali strezbo
odstranimo usedlino, ki ostane v steklenici.
lIErugi zelen ucinek je seveda prezracevanje
vina, ki ga obogati s kisikom, zaradi ¢esar se po
priblizno 30 minutah vino odpre in tako ponudi
vecje bogastvo arom.

VINAZ D




| VI PAVA
i 1894
; 125 b

! e
OSEBNA IZKAZNICA

Okolis:
Vipavska dolina

Leto zacetka:
1894

Letna pridelava:
3.000.000 litrov

ool §
VIPAVA
1.J 1894

Za vinogradnistvo v Vipavski dolini je bilo prelomno leto 1894, ko so vipavski
vinogradniki ustanovili prvo vinsko klet v Sloveniji. Vinogradnistvo in vinarstvo
imata torej v Vipavski dolini dolgo tradicijo. Ugodne klimatske razmere in
fliSnata tla so dobra podlaga za rast vinske trte. Severni veter »burja«, ki jeseni
preganja oblake nad dolino, pripomore k ugodni klimi za zorenje grozdja.
Trte na Vipavskem so zasajene na obrobnih gricih, zjutraj jin obsije sonce, v
zgocem dnevu se sencijo v vinogradnikovi senci.

Vipavski vinogradniki so z ustanovitvijo kleti zeleli zdruziti moci in iz svojega
grozdja pridelati kakovostna vina. Njihov trud in tradicijo nadaljuje Vipava 1894
Se danes. Zgodovina Kleti je bila burna in nelocljivo povezana z zgodovino
Vipavske doline, vendar se z novim pristopom in zagnanostjo stanje skokovito
izboljSuje. Danes z Vipavo 1894 sodeluje 330 vipavskih vinogradnikov, ki s
pridelavo kakovostnega grozdja ohranjajo svoja mala kmetijska gospodarstva
in skrbijo za urejeno kulturno krajino.

Medtem ko je vipavska klet v zadnjih letih na trgu ponuijala le belo in ¢rno
linijo, ki sta namenjeni prodaji v trgovinah, so lansko jesen predstavili
revitalizirano linijo Lanthieri z retro etiketami in steklenimi zamaski. V njej

od belih sort najdemo pinelo, zelen, malvazijo, sauvignon, sivi pinot in
chardonnay, kmalu pa se jim bo pridruzil Se rumeni muskat. Rdece sorte pa
zastopajo merlot, cabernet sauvignon, barbera ter zvrst merlota in caberneta.

Ay }Tmﬁ{-
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VIPAVA ZELEN

— sortno znadilen,

edinstven, s Sopkom zelis¢ Klet Vipava 1894 deluje lokalno. Odkupuje

e grozdje iz vinogradoy, ki jih obdelujejo majhni
druzinski vinogradniki. V letu 2018 je prevzela
grozdje 350 vinogradnikov, ki obdelajo okoli

- 500 ha vinogradov. Tako neposredno omogoca

Umirjen vonj svezega
koscicastega sadja,
mediteranskih diSavnic,
citrusov. Okus je nekoliko

(g2l Thallsuzes Ry G ohranjanje vinogradniske panoge na Vipavskem
nezno aromo zelis¢. 4 q 2 q n LR
,E in pripomore k obstoju malih kmetijskih
gospodarstev. Vinogradnike spodbuja tudi k
VIPAVA ROSE ozavescenosti pri uporabi sredstev za varstvo
— jagode, &esnje, veliko svezega, rastlin in pripomore k urejeni kulturni krajini.
rdecega sadja, poletje v kozarcu

V letu 2019 so prejeli Stevilna priznanja za

kakovost, kar potrjuje, da je na novo zacrtana pot
kleti Vipava 1894 prava.
Nipava 1894
- x

Srednje mocan vonj, ki nas
spomni na jagodni kompot,
rdece cednje, rdeci ribez. Polnega
okusa, srednjega telesa, zaznavno
sladek. V ustih vztraja nezna,
sadna aroma z zivahno kislostjo.
Rose je dobro uravnotezen,
obcutek sadja ostaja dolgo.

VIPAVA CABERNET
SAUVIGNON

— temno sadje in za¢imbe,
temperamentno

R —

Visnja, ¢rni ribez, zrela
sliva. Zeleni poper in kava
v odtenkih. Intenziven,
srednje mocan okus. Tanini
so poudarjeni, vendar vino
daje saden vtis in mehak
zakljucek.

VINA

VIPAVA BARBERA

— veliko €érnega sadja, mehka,
zrela in so¢na

Y fipiaaiaod

Crna &ednja, rdeci ribez, karamela,
podrast. Mehka in srednje
mocnega telesa. Vino z bolj
zivahno kislostjo in izrazitim
karakterjem zrelega ¢rnega sadja.

Barbera

VIPAVA PENINA ZELEN

— prijetna in diskretna,
mehkega okusa, z obilo
sadnih zaznav

VIPAVA PINELA

— sadno diSeca, umirjena in mehka

Vonj je nezen, spomni nas na tropsko
sadje, nektarine, limonino lupino v
niansi. Srednje intenziven, nekoliko
svez okus. Dolg in aromaticen
zakljucek.

V vonju najdemo suho jabolko,
lupine citrusov, nekaj zelis¢. Na
prvi vtis slajsa, vendar mehka,

z zivahno kislino. Pospremi

nas s sortno znacilno aromo
limonine lupine.

MONIKA KOSMAC:

Avtohtoni sorti Pinela in Zelen dajeta kleti in
vinorodnemu okolisu Vipavska dolina svojstven pecat.
Za vinarja je vsako leto nov izziv donegovati sortno
znacilen in Zelen in Pinelo, ki poznavalce navdusita in
vzbudita zanimanje tistih, ki ju okusajo prvic.

MARKO BENCINA:

Na Vipavskem je doma raznolikost. Imamo razgibane
terene in pester sortni sestav, ki omogocata pridelavo
vec vinskih slogov, lahko osverzite s penino ali uzivate v
kompleksnosti zrelih vin. Osnovni pogoji pa so vedno
enaki: pomembna je obremenitev in vzgojna oblika
vinske trte. Dobro vino je moc pridelati samo z dobrim
grozdjem in dobrim sodelovanjem z vinogradniki.

Ll

ENOLOGI
Hannes Sabathi, Monika Kosmac, Marko Bencina
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Okolis:
Bela krajina

Leto zacetka:
1958

Velikost:
26,5 hektarov

Letna pridelava:
500.000 litrov

1.J METLIKA

Prvo vinarsko zadrugo so v Metliki ustanovili leta 1909. Takrat Se ni bilo vinske kleti,
zato je bila vloga zadruge predvsem svetovalna. Kmalu se je pokazala potreba po
vinski kleti, zato so jo deset let pozneje tudi zgradili, a je bila med drugo svetovno
vojno porusena do temeljev.

Klet na zdaj$nji lokaciji je bila postavljena leta 1958. Na zacetku se je kupovalo vino
od metliskih vinogradnikov in se kot odprto vino prodajalo kupcem. A ambicije

so bile vecje, zato so zaceli saditi lastne vinograde in kmalu so pridelali tudi prvo
lastno vino. Danes je Vinska klet Metlika eden pomembnejsih stebrov Kmetijske
zadruge Metlika. Ima dobrih 26 hektarov lastnih vinogradov, kar pomeni okoli

114 tisoc trt, ki so zasajene na dveh strnjenih legah — Vinomer in Vidosici. Poleg
tega klet z grozdjem oskrbujejo kooperanti, ki dobavijo dobro polovico grozdja. V
povprecju v kleti pridelajo okoli 600 tisoc litrov vina na leto.

Pred dobrimi 50 leti, leta 1968, je bila v Vinski kleti Metlika napolnjena prva
steklenica z metlisko ¢rnino, leta 1981 so v Metliki pridelali prvi rose v Sloveniji,
iz zametovke, zasluzni pa so tudi za pridelavo prvega ledenega vina

v takratni Jugoslaviji.



VINA

BELOKRANJEC PTP

Prav zaradi sortne sestave,
kjer nobena sorta ne sme
presegati 10-odstotnega
deleza, klimatskih in
talnih posebnosti, to
vino odlikuje harmonija
razlicnih sortnih arom,
po drugi strani pa suh,
bogat in poln okus.
Temelji na sortni sestavi
Bele krajine in je zaradi
svojih karakteristik, ki jin
ne najdemo v nobenem
drugem vinu, cenjen v
vinskem svetu.

ROSE L
V Vinski kleti Metlika
so leta 1981 naredili
prvi slovenski rose.
Danes je pridelan iz
sorte modra frankinja
in s svojim izrazitim
sadnim vonjem ter
okusom $e zlasti
prija v toplejsih
poletnih mesecih.
Iziemno hvalezno v
kombinaciji s hrano,
saj se lepo poda k
vecini obrokov.

metlisko €rnino PTP, prav
posebno Cast izkazujejo
staremu vinjaku, ki se ponasa
z imenom Mathia de Luca
in'ima oznako VSOP. Poleg
osredotocenosti na kakovost
pridelave metliSke €rninein
belokranjca zadnje Case vse
vec pozornosti namenjajo
pridelavi prestizne linije vin,
Tako se bo modri frankiniji
prestige, ki zori v barikih,

MODRA
FRANKINJA

Je najbolj cenjena
rdeca sorta grozdja

v Beli krajini. Dosega
najvisjo kakovost in
daje izjemne letnike.
Po veCmesec¢nem
dozorevanju v lesenih
hrastovih sodih in
nekajmese¢nem
dozorevanju v

MODRA FRANKINJA
PRESTIGE

Gre za nadgradnjo klasi¢ne
belokranjske modre
frankinje. Dolga maceracija
drozge in vecletno zorenje
v lesenih hrastovih sodih
samo Se dodatno potrjujeta
kakovost tega izjiemnega
vina. Dvanajstmese¢no
zorenje vina v novih
225-litrskih sodih iz

pridruzil Se popolnoma
nov clan prestizne linije,
chardonnay prestige.

steklenicah se iz grobega
mladega vina spremeni v
uglajeno, harmonicno in
bogato vino s primerno

francoskega hrasta obogati
kraljestvo arom in okusa
modre frankinje ter ji doda
prijetno mehke tanine.

METLISKA CRNINA
PTP

Je iziemna rdeca zvrst

z bogato zgodovino
pridelave in izrazenimi
znacilnostmi sort
grozdja, tradicije in
belokranjskega prostora.
Sodi med srednje tezka
slovenska vina, saj ga
odlikujeta srednje visoka
alkoholna stopnja in
prijetna kislina. S svojo
edinstveno sestavo, ki
temelji na modri frankinji
in Zametni ¢rnini, tvori
zametno slovensko
rdece vino prijetnega
sadnega okusa.

izrazenimi tanini.

METLISKA CRNINA
PTP, ZASCITENO
VINO S PRIZNANIM
TRADICIONALNIM
POIMENOVANJEM,

je rdeca zvrst, sestavljena iz
modre frankinje, zametne Crnine,
portugalke, Sentlovrenke in
gamaya. »Za nas je metliska ¢rnina
najpomembnejse vino, zato ga ne
zanemarjamo. Ceprav je odsev
tradicije, ki je zascitena z oznako
PTP, ga venomer tudi izboljSujemo
in prilagajamo sodobnemu okusu.
Lani smo bili Sampioni Metliske
vigredi,« je povedal enolog

Jure Stalcar.

ENOLOG Jure Stalcar
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SERVIRANJA

KADAR V VECERU
ODPREMO VEGHS

STEKLENIC VINA, JE
POMEMBNO, KAKSEN

VRSTNI RED BO
IZBRALI.

BELA VI

SUHA VI

VINA Z MANJ ALKOHOLA
LAZJA VINA

MLAJSI LETNIKI
NEVTRALNA VINA

OPAZOVANJE VINA

Prvi pomemben stik z vinom je
vizualni. Opazuijte barve in njene

odtenke. Barva vam bo pomagala
dolociti tudi starost vina — mlajSa bela
vina so bolj bleda, starejsa vina pa
imajo intenzivnejse odtenke. Pri rdecih
vinih je prav nasprotno: mlajsa imajo
intenzivnejSe odtenke, s starostjo pa
njihova barva bledi. Kozarec hagnemo
in pogledamo barvo v sredini kozarca

in na robovih.

#WRDEC

: ‘IN S

VINI S,P
ALKO
TEZJIMI
STAREJSIMI

TISTIMI, KI SO BOLJ AROMATICNA

OSTANKOM SLADKORJA
LNO BOGATEJSIMI

VONJANJE VINA

Vino zaznavamo s ¢utnicami v nosu.
Ko vino natocimo v kozarec, ga najprej
povonjamo v mirujoc¢em stanju, brez
vrtenja. Takrat iz kozarca izhajajo lahko
hlapne arome, pozorni pa smo na
stanje vina — ali je cCisto ali necisto.

Sele v drugi fazi kozarec zavrtimo,

da ga prezracimo, saj se tako v njem
sprosti veliko ve¢ arom. Ce kozarca ne
znamo zavrteti v roki, lahko to storimo
na ravni povrsini, torej na mizi.



RTENJE KOZARCA

NI LE MODNA

MUHA, AMPAK S

TEM SPROSTIMO
STEVILNE MED SEBOJ
PREPLETENE AROME.

VINO VEDNO
NATOCIMO V KOZAREC
LE DO TRETJINE.

~

N,
£S5

K

£ )

OKUSANJE VINA Vina razli¢nih sort, starosti,

Pri oku$anju pride vino v stik postopkov pridelave in podobno
najprej z jezikom in Sele nato z imajo razli¢ne vonje. Pri vonju smo
ustno votlino, kjer ga ustavimo. pozorni na Zze omenjeno stanje vina
Jezik na robovih zazna kislino ter na intenzivnost in znacilnosti

in v ozadju grenkobo, nato Sele
pogoltnemo in zaznamo nove
okuse. Zdaj se lahko odlocite,
ali vam je vino vsec ali ne.

arome. Vonjave so lahko sadne,

rastlinske, cvetne, zeliS¢ne, mineralne,
balzamicne in podobno. V tem koraku
Zze zaznamo morebitne vinske napake.
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VINAKRAS

SEZANA

R

Okolis:
Kras

Leto zacetka:
1947

Velikost:
150 hektarov

Letna pridelava:
800.000 litrov

(0

V osréju Krasa klet Vinakras Sezana Ze od leta 1947 dalje

prideluje vina vrhunske kakovosti. Predanosti in zaupanju kraskih
vinogradnikov gre zasluga, da jim je skozi desetletja uspelo postati
vodilna klet v kraSkem vinorodnem okolisu, kjer je zasajenih nekaj
¢ez 600 hektarov vinogradov. Od tega ima klet v lasti 50 hektarov
vinogradov v okolici Komna, preostalo grozdje pa odkupijo od svojih
zadruznikov z vsega Krasa.

Raznolikost in posebnost kraskega vinorodnega okoliSa se izrazata
v vseh njihovih vinih, med katerimi izstopa teran PTP — slovenska
vinska posebnost. Ze stoletja cenjen zaradi svojih zdravilnih
ucinkovin, je nepogresljiv spremljevalec suhomesnatih izdelkov in
lokalne kulinarike.

Klet neguje spostovanje do narave in lokalnih tradicij, zato vzgaja

le sorte grozdja, ki popolnoma ustrezajo naravi tega obmocja. Od
rdecih sort zorijo poleg refoska Se merlot in cabernet sauvignon, na
rdeci kraski zemlji pa so si svoje domovanje nasle tudi bele sorte.
Posebno pozornost namenjajo pridelavi vitovske grganje, malvazije,
chardonnayja. Kakovost vin potrjujejo tudi prejete medalje in
priznanja na domacih in mednarodnih ocenjevanjih.



.(I;Eiégll (I;-;PL L PTP je priznano tradicionalno

poimenovanje, s katerim se
lahko oznacijo vina, ¢e je za
tako oznacevanje predhodno
izdelan elaborat, ki opredeljuje
geografsko obmocje in

— vino z znacajem,
zapisano tradiciji, ponos
kraske planote

Vecni klasik, h kateremu
se lahko brezskrbno
zateCemo ob vsaki
priloznosti. Mladosten

lastnosti vina, ter utemeljuje
uporabo tradicionalnega

. . : ’ in sveZ, ocara nas z poimenovanja za vina, za
pndglana iz g[o;dja sorte refosk na K.r.asu. Htenzynoldec o katero so geografsko obmocje
Je vino z znacajem, zavezano tradiciji in izrazito sadno cvetico in lastnosti dolo&eni s

in hkrati zeljno sodobnosti, zato je tako po gozdnih sadezih. B posebnim predpisom. Najbolj
mlad in razigran kot zorjen in uglajen. Smo Ze stoletja cenjen : znani vini s tovrstno oznako
najvedji pridelovalci terana PTP na svetu zaradi svojih zdravilnih P N AkRAs sta cvicek in teran. Prvi

i i ; i i ucinkovin, je nepogresljiv L o

in verjamemo, da vztrajno dvigovanje slovenski vini, ki sta dobili

spremljevalec

kakovosti od prvega brsta do kozarca in e S e o S

krepitev avtenticnosti postavlja teran PTP
na zemljevid najbolj prepoznavnih vin,«
pravi glavna enologinja Nika Gregoric.

GLAVNA ENOLOGINJA VINAKRAS

oznako PTP, pa sta metliska

lokalne kulinarike. ¢rnina in belokranjec.

Nika Gregoric¢
Pridelava terana je omejena le na krasko planoto, kjer trte refoska svojo moc
zajemajo iz rdece zemlje »terre rosse«, bogate s silikati in Zelezom. Pecat
IZBRANI TERAN PTP unikatnosti pa teranu dodajo tudi svojevrstne podnebne znacilnosti.
ELITEO,75 L

— izbrana kakovost
za ljubitelje eno-
gastronomskih uzitkov

Izbrana kakovost se zacne

v vinogradu. Grozdje

zori na izbranih legah,

kjer vinograde boza
sredozemsko podnebje in
krepi svezina alpskega sveta,
ki jo prinasa burja. V kozarcu
se nam razkrije z omamno
cvetico po rdecih sadezih

in svojevrstno polnostjo
okusa. Zakljucuje se pocasi
in z Zametnim obcutkom
taninov. Tradicionalno se
prileze k prsutu, odlicno pa
se poda tudi k jedem z zara.

" VINAKRAS

TERANOV LIKER PTP
O5LTER1L

— razkosnost, ki elegantno
dopolni sladke trenutke

Teranov liker PTP je del
tradicije Krasa. Aromatizirano
Vino, pripravljeno po

skrbno varovanem kraskem
receptu, nas ocara s svojo
intenzivno temno rdeco
barvo in prefinjeno cvetico
gozdnih sadezev. Primeren
kot aperitiv, se odli¢cno poda VINAKRAS
tudi k sezonskim Strudljem in
drugim sladicam iz jagod in
gozdnih sadezev.

MALVAZIJA ELITEO,75 L
— sveze-sadna razigranost okusov.

Sveza in razigrana ter polnega
okusa se razkriva z znacilno sortno
aromo in cvetico, ki spominja na
cvetove akacije, eksoti¢no sadje

in beli poper. Zmernega telesa ter
dolgim pookusom. Priporocajo

jo k rizotam, belemu mesu, ribam
ter svezim sirom. Vino, ki kar klice
po dodatnem pozirku.

MALVAZI)A

: YINAKRAS VINAKRAS

—
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OSEBNA IZKAZNICA

Okolis:
Dolenjska

KLET

Leto zacetka:
1928

Letna pridelava:
1.000.0000 litrov
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Prestizna oznaka je upravi¢ena. V vseh
pogledih, saj gre za lepo in resno vino, v
katerega se kaze poglobiti in mu odmeriti
dovolj Casa, ker se tako kot vsako veliko
vino v kozarcu iz minute v minuto razvija in
bogati. Najprej pritegne globoka in sijoca
rubinasta barva, potem cudovito prepleten
vonj po zrelih robidah, borovnicah, suhem
sadju in figah, z neznimi notami dima in
prazenega v ozadju, ki delujejo kot fina
zaCimba, zaradi preudarnega zorenja v lesu.
Nato v ustih razvaja z mehkobo, polnostjo
in sladkimi tanini ter kavno-c¢okoladnim
pookusom. Prava mera zrele kisline mu daje
pitno svezino in napoveduje Se dolgo dolgo
zivljenje. Kupiti zdaj, lahko spiti takoj, lahko
pocakati najmanj pet let.

Svetovni vinski posebnez cvicek PTP je vino
z bogato vecstoletno tradicijo. Posebnez
zato, ker je pridelan iz rdeckastih, rdecih

in belih sort, kar evropska zakonodaja
dovoljuje le iziemoma. Cvicek PTP iz Kleti
Kr$ko navdusuje z neznim okusom vabljive
kakovosti, kar dokazujejo tudi Stevilna
priznanja z ocenjevanj. Je suho vino z
nizko alkoholno stopnjo do 10 volumskih
odstotkov, v katerem odseva radoziva
dolenjska pokrajina. Lahkotno, sveze, pitno
in hkrati zivahno vino cvicek PTP je vino
sodobnega c¢loveka.

Na Dolenjskem redek v vinogradih, Se
redkejsi sam v steklenici, ker obi¢ajno konca
v zvrsteh. Kdor ljubi milo, prijetno, aromatsko
nezno vino, se mu ne bi smel odreci. Taka je
splo$na predstava o tem (ne)znancu, ampak
tale ponuja vec: skoraj zlato rumeno barvo,
lepo sestavljen in dovolj prepoznaven vonj
po jabolku, zreli hruski, vinogradniski breskvi
in ananasu, v ustih raznezi s polno, zrelo in
dolgo kislino. Mehke svezine mu ne manjka,
zato ne bo hitro zapustil mize in kozarcev.

L = e MG

V litrski steklenici ali buteljki 0,75 litra,
kakor vam je bolj vSec¢. Naj vas ne
odbije litrska steklenica, ¢es da gre

za preprostejso in manj kakovostno
razli¢ico. Tudi v vecji steklenici
upraviceno nosi ime Classic. Klasi¢na
modra frankinja vi§je rubinaste barve,
zelo sortnega vonja po rdecih in

celo zrelgjSih sadezih. Tanini so zreli,
prijetno mehki, prav ni¢ nasilni, skladni
s celotno strukturo vina, ki deluje
harmoni¢no in ima dolg pookus.

V buteljki prav tako, ¢e ju boste
primerjali. Morda je v tej nekaj vec
fines.

»'V OBJEMU TRADICIJE' PRAVI NAS
SLOGAN. PRAVZAPRAYV BI TO LAHKO BIL
SLOGAN SLEHERNE DOLENJSKE KLETI.

Zakaj? Zato, ker dolenjsko vinogradnistvo temelji na

tradiciji, na cvicku. Na vinu, ki je zaznamovalo zadnjih nekaj
desetletij slovenskega vinarstva. Cvicek. Nezen, rubinasto
rde¢, z vonjem po jagodi¢evju. Zameten in svez. Tisti, ki se z
napisanim ne strinja, ze dolgo ni okusil te zlahtne dolenjske
kapljice ... V Casu, ki postavlja kvaliteto pred kvantiteto, je to Se
posebej obcutiti,« pravi enolog Jure Grubar.

ENOLOG Jure Grubar
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Najmanj boste zgresili, e boste izbrali vino,

ki ga poznate in vam je v

Sec.
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Vino je odlicna dopolnitev jedem, moznosti spajanja vina in hrane pa je neskoncno.
Najpomembneje pri tem je, da mora biti vino vselej le dopolnilo hrani,
ne sme prevladovati.

Prepricanje, da gredo bela vina k belemu mesu in rdeca vina k rdecemu mesu, ni
popolnoma utemeljeno. Zato smo za vas pripravili osnovno preglednico, kakSno vino

lahko ponudite k doloceni hrani.

Rdece vino srednjega telesa
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V mislih imejte preprost nasvet:

lahka hrana — lazja vina novejSin letnikov;
tezja hrana, kompleksnejse jedi — mocnejsa, bolj strukturna vina, tudi starejsih letnikov.
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|zdajatelj:

Poslovni sistem Mercator, d.d,.
Dunajska cesta 107,

1000 Ljubljana, Slovenija




