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® Praznicénaponud
® v Maxijm

Veljavnost knjiZice: od 16. 12. do 31. 12. 2021
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Leto 2021 se poslavlja. Ker so
pred nami najlepsi prazniki v
letu, Zelimo, da jih prezivite v
okolju, obdanem z ljubeznijo in
toplino. Pred vami je posebna
prazni¢na knjizica Maxi. V
njej boste odkrili ponudbo,
ki vam bo pricarala najlepse
praznike, odkrili pa boste
tudi posebne ugodnosti, ki so
jih za vas pripravile izbrane

prodajalne v Maxijevi pasazi.

Zelimo vam ¢arobne praznike.

Vas Maxi



maxi

GOURMET

Pri nas lahko izberete prsut

Z geografsko oznako, ki
zagotavlja, da je mesnina
resnic¢no pripravlijena na
tradicionalno ustrezen nacin.
Ste Ze pokusili italijanski prsut
iz Parme ali furlanski prsut
San Daniele, ki o¢ara s svojim
neznim okusom in roZznato
barvo? Morda vam prija
pikantnejsi Spanski Serrano,
Iberico Cebo ali odli¢ni iberski
prsut, imenovan tudi Pata
Negra, ki ga strokovnjaki
uvrscajo na vrh lestvice
najboljsih prSutov na svetu?
Pohvalimo pa se lahko tudi s
pestro ponudbo slovenskih,
kraskih prSutov s kostjo, ki

so zorjeni 12, 16 ali celo 20
mesecev.



zorjen
24 mesecev
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GOURMET
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Sampanjec Mumm
Grand Cordon

0,751
=20%

452€| 36> €
redna cena qucijsko cena




2.
 Penina Bjana Brut,
penece vino, zelo suho, _"'

maxi

GOURMET
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CHAMPAGNE

TAITTINGER

0,751

3.

Penece vino
Bagueri Brut,
e
’1599 | 132 €

na cena | akcijska cena

Penece vino
Taittinger brut
reserve,

1,51, magnum

e
46%€ | 38% €

na cena | akcijska cena
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Mini bozi¢ni paket
vsebuje e slascici: snezaka
1z.rvrsrmge in mono thco
boZzickgwo kapo
Cena: 9 EUR/kos

bozicni paketi

VV: v SR

n
n ] \ \ V primeru veéjega naroéila lahko pakete narocite na telefonski Stevilki:
(4

051 285 342 ali e-naslovu: slascicarna.maxi@mercator.si
SLASCICARNA
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. Maxi bozi¢ni paket
0 . y vsebuje Stiri slascice: snezaka
iz meringe, mono tortico

. oleyAldl(®) apo, ledeno tortico s
e
£ » ° ) / karamelnim polnilom in ecla
® ® ° polnjen z jagodami, vaniljevo
oy & kremo in kokosom
® I Cena: 19 EUR/kos
-
® -




WW v Maxijevi sla

Sc¢icarni

Darilno pakiranje piskotov
Izbirate lahko med medenjaki

ali pa meSanico brizganih piSkotov.
Cena: 7,50 EUR/kos

Cokoladne
lizike
Cena: 2 EUR /kos

maxi

SLASCICARNA







RoamansA

Romansa 1971 je restavracija z dolgoletno
tradicijo, ki je znana kot priljubljena izbira za
poslovna kosila. Odli¢na ponudba kosil in malic
v edinstvenem vzdusSju na izjemni lokaciji v
srediS¢u mesta so odlicen razlog za obisk.

V odprti kuhinji nudimo zdravo, svezo in lahko
hrano, ki jo bo kuhar pripravil kar pred vami.
Vrhunske jedi bodo med naso ponudbo nasli tudi
vegetarijanci, vegani in lubitelji tradicionalnih
lokalnih jedi.

Prostori restavracije Romansa 1971 so imeniten
ambient za praznovanje rojstnega dne, obletnice
in zabave. Restavracija omogoca skupinska
kosila ali vecerje za najvec 60 gostov, pri stojecih
pogostitvah pa tudi do 120. Edinstveni prostori
restavracije s primernimi povrSinami in bogato
opremo so idealni tudi za izvajanje kuharskih
delavnic, ki udeleZence vedno navdusijo.







Sodobna
evropska
kuhinja z

Kulinari¢no doZivetje je namenjeno gurmanom, poznavalcem in
judem, ki cenijo izbrane okuse sveZzih lokalnih sestavin. IzkuSena
ekipa kuharjev, slascicarjev, pekov in enologov ustvarja vrhunske
gurmanske mojstrovine. Njihovo skupno ustvarjanje temelj

na izvirnem usklajevanju kakovostnih in vrhunskih okusov v
harmoni¢no kulinariéno izkusnjo.

Jedilnik sestavljajo jedi, ki so zbrane v gourmet in a la carte jedilnih
listih, Stevilne pa nastajajo dnevno. Navdih zanje izvira iz dnevno
svezih sestavin, zato vam jih ob narocilu lahko zaupa le natakar.
Ob jedi vam bodo natakarji svetovali tudi ustrezno vino. Maximova
ponudba vrhunskih vin obsega vec kot 200 najprestiznejsih vin iz
vseh vinskih regij sveta.

Za rezervacuo nas lahko pokhcete na telefonsko steka (o)
‘spletni strani www.maxi. s1 oddate povprasevanje pr_

NA<M

RESTAVRACIJA

2020 16 5 fock i in'tri kape
: ‘2021 16 tock in trit kape : i

Na]boljsa restavracua v Ljubljam ( _

: veckratna prejemnica znaka kakovostl mest

v Letu 2017 in 2018

LJubLJana (LJubLJana Quahty Selection), ki'g :
leto dodeljuje komisija za kakovost v turlzmu S
sestavi strokovnjakov razli¢nih podrocu




Che Prvo ime restavracije Maxim je kuhar Peter Kovac. Peter je sodoben, kuharsko razgledan
P e t e I- in tehni¢no podkovan kuhar, kije vrestavracijo Maxim prinesel sveZ veter in veliko zamisli

Za nove jedi. Ob prihodu v ospredje te prestizne ljubljanske restavracije si je omislil kar
nekaj novosti, osnova pa Se vedno ostaja francoska kuhinja s pridihom sredozemske in

lokalne kuhinje, saj Peter pri svojih kreacijah rad uporablja lokalne sestavine in metode

priprave jedi. Trikrat letno s svojo ekipo popolnoma prenovi in prevetri Maximov jedilnik.
Nadgrajena pa je tudi ponudba sladic, ki so vsakic Se bolj prefinjene in spektakularne. Ker
pa seveda k takSnim jedem spadajo tudi najboljSa vina, se letno posodablja tudi vinski
list. V njem je poudarek predvsem na slovenskih lahkih, sveZih vinih.
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slovenske in mednarodne kuhinje

Max

CATERING

V Zivljenju so priloZnosti, ob katerih Zelimo
svojim najbliZjim, prijateljem, sodelavcem,
znancem ali poslovnim partnerjem izkazati
pozornost s povabilom na nepozaben dogodek s
pogostitvijo. V veliko veselje in zadovoljstvo vam
bo odli¢no pripravlijena in strokovno izvedena
organizacija pogostitve, ki bo ocarala tako vas
kot vaSe goste, zato ob svoji strani potrebujete

zanesljivega partnerja - Maxi catering.

Zagotavljamo vrhunsko pogostitev in uresnicitev

i5ji Ponujamo popolno

storitev: nacrtovanje dogodka v sodelovanju z
naroc¢nikom, samostojno pripravo, upravijanje,
dostavo in izvedbo.

NaSa celovita ponudba predstavlija razkoSno
izbiro jedi slovenske in mednarodne kuhinje,
ponudba vin in napitkov pa najviS§jo raven
postrezbe. Izvirne jedi in sodobne kreacije iz
najkakovostnejsin sestavin za vas oblikujejo
kuharski
s svojimi bogatimi izkuSnjami Ze vrsto let

mojstri iz restavracije Maxim, ki

prispevajo k razvoju slovenske kulinarike.



|

taktirko Maxi cateringa ali preprosto
ogastvo in konkurenéna prednost

/ *

«  Catering storitve nudimo po vsej Sloveniji

«  Stevilo gostov ni omejeno
Narocila sprejemamo na telefonsko Stevilko 051 285 336, in sicer od ponedeljka do sobote med 9. in 16. uro.
Ve¢ informacij lahko najdete tudi na spletni strani: https://www.maxi.si/sl/maxi-gourmet/maxi-catering/.
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VITAMIN GETER].

] e resitve za hlter dvig odpomostl 5
Od kujejo ga Vlsko odmerjene formulacue Z )
mikrohranili - vitamini in minerali, kot :so’ v1tam1n :
_cink, selen, vitamin D, ter zelo porembnimi: - *
inmundoc 7 ammoklslmaml

immundoc

- AMINOFLU™
|\m7r¥r_:u nd oc ZA IMUNSKI SISTEM

ZA IMUNSKI SISTEM

; : V decembru vsak nakup 1zdelka iz luu]e '
it v Immundoc nagradimo z izdelkom iz linije
— E Bl Sinomarin (izdelki za higieno nosu). -

sanauura
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~ -10% popust
i 'Vf‘xﬁééédd decembru pop;ail,ii_né \}_éée‘
5 n_ajlj'u_]:)Ee'éevljé's kar- 10 °/_.? prqSto'

 PROFESIONALNINOZI ZA VESELJEVKUHINII (oo
~ Vmesecu decembru ob nakupu nozev 10 % popust - 3
- VaSe noZze pa vam tudi profesionalnio nabrusimo! Q

SETNICAR

@ kljuCavnicarstvo in cevljarstvo




Celotno ponudbo 311ahko ogledate Na | ' Gl qufe
- #qubikcaffeslovenija Phr e iy : L T

/Blend Designers
in Trieste






