razvajanje doma, v druzbi
svojih najdrazjih.

Z GOZDA
NA VASO
MIZO

Sveze gobe in kostanj

ZORJENO
MISI®,

Za mojstrsko
kulinaricno

razvajanje

BUCE
ZA VSE
OKUSE

Za juhe, omake,
pite in marmelade

JESENSKE
SLASCICE

Cimet, hruske,
ajda in ¢cokolada

Letak je veljaven od 1. 10. 2020 do 31. 10. 2020. Ponudba velja za Maxi gourmet market in hipermarket Mercator Siska.



- SEN
PRI VAS
DOMA

Ustvarite prijetno jesensko
vzdusje, ki ponuja za vsakogar
nekaj. Za druzbo ob pecenem
kostanju priporocamo most iz
belega ali rdecega grozdja.

a‘/ju!

i ."Mo§t.\'r;ianei1-j'1'1za].em
11, steklenica

'koduje%r

"E‘ = JERUZALEM ORMO? o . za Kost i, i i
© , s ST kX [4 i ~ b
ig : ¥ SR I 7
S VlnSkl mOST Grozdni most in kostanj,

edina prava kombinacija
za zacCetek jeseni. Most
i roéno trgano / priporocamo cisto od
- & | 1 2015 ;. . zacetka, ko je Se sladek
e | 1 grozdni sok (okus je odvisen

g od sorte grozdja), pa prav

do konca, ko ga Martin

spremeni v vino.

NAMIG ZA
KULINARICNO
USTVARJANIJE:

pre

Minister za zdravje opozarja: UZivanje'a

Gobov zavitek
z brusnicami

Ta podolgovati Zepek
je zunaj hrustljav,
v sebi pa skriva
zacinjeno in okusa

polno sredico.

Kostanj
rinfuza

. Gobe lisi¢ke ali juréki :
:  sveZe, pakirane,



g0 o IOMRCADOPEKR 1
e, V3 KORAKIH ey

W Dinge ek e ; : Hlebec vzamemo
§ pekd . ‘ iz vrecke in ga
JOMACA DOPEKR Y 3 KORAKI : : polozimo na pekac.

\_\IJN

4

-
VPRECHA HRAKILMA YREONOS
:qn 100g DOPECENEGA IZDELXA

|

200-220 °C
10-12 min

Pecico segrejemo
na 200-220 °C ter
hlebec dopecemo
v 10 - 12 minutah

0

Pustimo, da hlebec
nekaj minut pociva in
se ohladi. Dober tek!

Oktobra bomo ponudbo kruha za peko

doma dopolnili z zemljicami in kajzericami.

V4 \a O o= -
. Muskatne buée

VSE OKUSE " o —

Od klasi¢cne bucne juhe in sladke
bucne pite do slastnih bucnih
piskotov ali bogatega bucnega
kolaca — privoscite si jih, kot so
vam najljubse.

za sladke jedi, pite
In marmelade

Buce Maslenke

EEEEETE o -
za juhe in omake m/

— 089 €

" :  BuceHokaido : :
0¥ €




SLASTNO 5

Azijska eksotika ali klasi¢ni,
soc¢ni burger v svezi, mehki
sezamovi bombeti?

Z dodatkom pis¢anca
0,99 € / porcijo

- Z dodatkom kozic ali govedine
- 1,49 € / porcijo

. —
Indijski vok
zelenjavni, postr

Peéen piséanec
S 2 Z'Iﬁzrl

KULINARICNO
USTVARJANIJE:

de Buyer ©) ﬁ | ka

Ponev paella
2 rocaja, 32 mm
2,65 miner

_B5%€ | 527°€

redna cena Pika cena

Piscanec
z arasidi




BURGERJI

Pozorno izbiramo
meso za nase burgerje,
zato sodelujemo z
najboljsimi dobavitelji.

Ve, o jes!

Meni burger
s pomfrijem

postrezeno

e

za kos

postrezeno

4% €

zd kos

Burger pikan
postrezen

42 €

zd kos

&

Njoki s prsutom
in koromacem

postrezeno

39 €

zd kos




deBuyer @ :  Ponev za paladinke

l | ‘ \ . 1rocaj, 26 cm premer,
I/< ‘ N |A —) O ﬁlka mineral, 1,3 kg, zelezna

3099€ | 3999¢

VASEM OKUSU | o R e

Nizka ponev
1 rocaj, 20 cm premer,
mineral, Zelezna

Sebi in svojim dragim privoscite le najboljse.

Izberite kakovotno posodo, v kateri bodo kuharske V1= —— ><79" (
mojstrovine enostavno odli¢no pripravijene. - e " = rednd cong S

Ponev za ribo
2 roCaja, mineral,
2,21kg, Zelezna

7119 €
redna cena Pika cena

.................

desuyer © [l P2

Zar ponev
2 rocaja,
2,15 kg, Zelezna

74°€7| 59%2 €

redna cena Pika cena

Vrhunska, visokokakovostna
Zelezna posoda francoskega
proizvajalca s premazom na

osnovi Cebeljega voska.

Rib éyé steak s kostjo
~_zZorjeno, postrezeno

17 €

za kg

———
LoSkE MESNINE

ti, postrezeno, Sirloin steak s kostjo
ONCEraneljdug zorjeno, postrezeno

20°€ o B 7

za kg Sayza kg

N Vi



OPREMITE SE
Z NAJBOLJISIM

V vasi kuhinji naj bo prostor le za

najboljse materiale in pristne okuse.
Priporocamo kuhinjske pripomocke, Ki
vam bodo olajsali delo in se popestrili
izgled kuhinje. Gostje bodo navduseni!

/ _ SanDanieledel : Priut San Daniele
%_ Friuli ima izvrstno s kostjo Citterio

mikroklimo za
e zorenje préuta.

Izdelan je samo iz :
= italijanske sv1rg1_ne 49% £ 500 £

.5 NI : ;
e g In mor§ke SOH " zarazrez za kg za razrez za 100 g &

zorjen min. 20 mesecev

Mortadela Bologna
Z2GO Citterio

postreZena

16%° €

SAMU v MAXIJU

Stojalo za prsut Breka Deska za kruh Breka

299%€[ o399 322€ | 6% ¢

redna cena Pika cena | : rednacena Pika cena

, BREKA Pr3ut Iberico

‘_ Deska zarezanje Breka : Izdelki Breka so Bgllota S kostjo Noel
: zorjen min. 36 mesecev

30x19 cm i rofno izdelani
: slovenski kuhinjski

_219} € - 17°° € pripomocki 11999 £ 1200 €

redna cena Pika cena 12 lokalno i zarazrez za kg | zarazrezza10Og

: vzgojenega lesa.




KAVAS
SLADICE

ngzng
SLASCICE

Pripravili smo nove slascice, ki jih
morate pokusiti! Jesenskih okusov
cimeta, hrusk in ajde v kombinaciji
s pregresno dobro ¢okolado ne

smete zamuditi.

Gika

Servirni pladenj Breka
50x33 cm

98%€"| 7919 ¢

redna cena

Pika cena

Servirni pladenj Breka

40x25 cm
,8199"5 703 £
redna cena Pika cena

SUPERNOVA @

LJUBLJANA - SISKA

DELOVNI CAS:

PON - SOB
8.00-21.00

maxi

GOURMET MARKET

Cokoladna pita

100 % ajdova moka < AT
s hruskami in cimetom

in mleti mandlji

10. oktober

kluzivnih

DELOVNI CAS:

« Mercator

SISKA

PON - SOB NED
8.00-22.00 8.00-15.00

Produkcija: Mercator d.d., Dunajska cesta 107, Ljubljana. Vse slike so simboli¢ne. Cene so v EUR z v&tetim DDV. Cene veljajo v ¢asu akcijske ponudbe le za omejene koli¢ine blaga oziroma do razprodaje zalog. PridrZzujemo si pravico do
sprememb. Dekoracije na slikah niso vklju¢ene v ceno izdelkov, ki so predstavljeni v letaku. Za morebitne napake se opravi¢ujemo in vas prosimo, da nas poklicete na brezpla¢no telefonsko Stevilko 080 2 080. Obis¢ite naso spletno stran
www.mercator.si. in www.facebook.com/Mercator. Ponudba velja za Maxi gourmet market in hipermarket Mercator SiSka. Veljavnost letaka je od 1. 10. 2020 do 31. 10. 2020.



