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DOMACE IN LOKALNO
NAM JE SE POSEBE) BLIZU.

Ker so v lokalnih izdelkih nasa tradicija, nasi obicaji in domaci okusi. Ker lokalni
pridelovalci in proizvajalci hrano pridelujejo in pripravljajo z ljubeznijo do svoje
zemlje in svojih ljudi. Ker svoje izdelke postavijo na mizo tudi za svojo druzino. Ker
se med seboj poznamo, se podpiramo in si Zelimo samo dobro. Zato smo se z nasimi

lokalnimi proizvajalci Se tesneje partnersko povezali.

EKSKLUZIVNIH 56 VRST DOMACIH IZDELKOV
POD SKUPNO BLAGOVNO ZNAMKO.

S ponosom vam predstavljamo novo druzino 56 domacih lokalnih izdelkov
pod skupno blagovno znamko, ki se je pridruZila obstojec¢im 1.400 lokalnim

izdelkom Radi imamo domace.

Domace je preprosto dobro. Zato je tudi podoba nase nove linije izdelkov preprosta.
Podobe in znaki lokalnih pridelovalcev so jasno vidni, saj Zelimo ohraniti njihovo
prepoznavnost in poreklo, dodajamo pa vso podporo, ki jo lahko

nudi najvedji domadi trgovec.

2 | Radi imamo domace
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(Plos_%lka
BIO jogurt
Radi imamo domace
tekodi, iz Posodja, iz
nehomogeniziranega
mleka, 3,5 % m. m.,

500 g, Mlekarna Planika
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Plakila

“MLEKARNA-

Kefir

Radi imamo domace
iz Posodja, iz
nehomogeniziranega
mleka, 1,1% m. m.,

500 g, Mlekarna Planika

(Plo?%ika

Kislo mleko

Radi imamo domace
iz Posodja, iz
nehomogeniziranega
mleka, 1,1% m. m.,

500 g, Mlekarna Planika
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Domaci jogurt
Radi imamo domace

iz lokalno pridelanega
nehomogeniziranega
mleka, 500 g,

Goricki raj
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LOSKAMLEKARNA vt A A
Kisla smetana DB e iy
- Radiimamo domace R o S e
iz nehomogemzwanegb mleka 250 B
: _,.Loska miekarnas « =1 B L
| _

Radiimamodomage
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.~ LoSka MLEKARNA  + © : ; FINEE
: Bloskuta Sy S e b

--.‘neP}Slr%na iz neﬁomogémznranega mleka, _”_"

s da3s /rn m., 500, L'Qéka mlelsarna
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Domaci sadni jogurt Radi imamo domace

vec okusov, gozdni sadezi, bezeg, jabolko-ingver, jagoda, borovnica ali
marelica, 500 g, Goricki raj

Dan za dnem sréno predani. | 5
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Jogurtova pita
z gozdnimi sadezi

e
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Loska MLEKARNA
Bio sir e
Radi imamo domace
. poltrdi, iz slovenskega-
ekoloskega
. nehomogeniziranega
mleka, 45 ¥ m. m. v S.S.,
pakiran, 250 g,
Loska mlekarna

Eoska [;\:TEKAI%NA
Bio sir
Radi imamo domace
poltrdi s cilijem, iz
slovenskega ekoloSkega"
nehomogeniziranega
mleka, 45 % m. m. v S.S.,
pakiran, 250 g,
Loska mlekarna

-

8 | Radi imamo domace

LoéKA [;:\:ltEKA}.(NA
Maslo .
Radi imamo domace

iz pasterizirane nehomogenizirane sladke
smetane, 240 g,

_ LoSka mlekarna
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"MLEKARNA-

Sit Tolminc
Radi imamo domace

polnomastni trdi sir iz slovenskega
nehomogeziranega mleka, pakiran, cca. 410 g
Mlekarna Planika

§

(Plﬁlka

Planinski sir
Radi imamo domace

poltrdi, iz nehomogeniziranega mleka iz
Poso¢ja, pakiran, cca. 518 g,
Mlekarna Planika

.-'r-_—.rr.‘. "_*_1.-.1
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Domace hrenovke DOM AﬁE

Radi imamo domace HRENOVKE

iz Posocja v naravnem
ovoju, pakirane, 290 g,
Alpija

Kodila

Ko ves Fog jes!

Bela zaseka

by .
Radi imamo e en i

ol = :
domace i z&n

220 g, Kodila

S LK, T, N

Y’ GRAISKE
MESNINE
SEVNICA

Mini hrenovke

Radi imamo
domace

vV naravhem ovoju,
pakirane, cca. 350 g,
Grajske mesnine Sevnica

6 1SKA 240\

L"A(S‘KO
Tlacenka
Radi imamo
domace

mini, pakirana,

450 g,
KZ Lasko
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Groba pasteta
Radi imamo domace
220 g, Kodila

3 MESNINE o
, BOHINJA

Suha domaca salama
Radi imamo domace

pakirana, 280 g,
Mesnine Bohinja

{'- ey
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SUHA DOMACA

KLOBASA

Suha domaca klobasz-t
Radi imamo domace
pakirana, 280 g,

~ Mesarija Kragelj

X KMETIJSKO GOZDARSKA i -
ZADRUGA IDRIJA :

Doiﬁaéa klobasa

cca. 250 g, KGZ Idrija

\
o

Radi imamo domace -
za kuhanje, pakirana,

Dan za dnem sréno predani. | 11
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Hrenovlke
v kvasenem
testu

SESTAVINE ZA 8 PORCIJ:

Testo:
¢ 350 g pSeni¢ne bele moke Radiimamo domace
¢ 0,5 vrecke suhega kvasa
* 130 g navadnega jogurta Radi imamo domace
¢ 100 ml mleka
e 3Zlice olja
o 1zlicka soli

Hrenovke:
e 2 paketa hrenovk Radi imamo domace

Premaz:
* 1jajce
e 5 zlic mleka

POSTOPEK:

Oblikovanje:
e Vse sestavine zmeSamo skupaj in pregnetemo,
da dobimo gladko in nelepljivo testo.
Postavimo ga v posodo, pokrijemo z vlazno krpo
in pustimo vzhajati na toplem 1 uro.
Testo oblikujemo v debelo kaco in jo narezemo
na 8 enakih delov - ka¢o razpolovimo, dobljeni
polovici zopet razpolovimo, na koncu pa
razpolovimo Se Cetrtine.
e Vsak kos razvaljamo do pravokotnika, ki naj v
visino meri 1x, v dolZino pa 1,5x dolZine hrenovke.
¢ V konec pravokotnika zareZzemo resice,
vzporedne z daljSo stranico, dolge pa naj bodo
priblizno 4 cm.
e Na konec, nasproten resicam, poloZzimo
hrenovko in jo tesno zavijemo proti resicam.
Ko pridemo do resic, jih poveznemo Cez zavito
hrenovko tako, da je med njimi nekaj milimetrov
prostora.
Postopek ponovimo za vse hrenovke, nato jih
pokrijemo s krpo in pustimo vzhajati 30 minut.

Peka:
e Jajce in 5 Zlic mleka zmesamo skupaj.
¢ Oblecene hrenovke razporedimo po pekacu,
prekritem s papirjem za peko in jih premazemo z
mesanico mleka in jajc.
Pe¢emo jih 15-20 minut pri 200 °C.

12 | Radi imamo domace
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KOZJANSKI MLIN

Pirina moka
Radi imamo domace
polnozrnata, 1 kg, Kozjanski mlin

KOZJANSKI MLIN

Pseniéna bela moka
Radi imamo domace
TIP 500, 1 kg, Kozjanski mlin



https://trgovina.mercator.si/market/brskaj#search=490375_490377
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KMET’IJA OVSENJAK
- Fidelini tanki rezanci
Radi imamo domace
500 g, Kmetija Ovsenjak

. Testenine

Bandur

Ribana kasa

Radi imamo domace’
500 g, Testenine Bandur.

-

- s =

S S

l GreGurMan ‘ : >

&

PSeniéni zdrob
Radi imamo domace
. polnozrnat, 500 g, GreGurMan

-

l GreGurMan ‘

Pirin zdrob .
Radi imamo domace :
polnozrnat, 500 g, GreGurMan

Dan za dnem sréno predani. | 15
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SESTAVINE ZA 4 PORCIJ:

200 g ajdove kaSe Radiimamo domace

0,5 buce hokaido

100 g mlade Spinace

1rdeca Cebula

100 g legnikov

5 Zlic bu¢nega olja Radiimamo domace

3 Zlice jabolcnega kisa Radi imamo domace
“sol

poper _

rastlinsko olje*

POSTOPEK:

‘Buéne kocke:

Pecico segrejemo na 200 °C.

Iz buce z Zlico postrgamo laske in semena.

Buco narezemo na krhlje. Ce nam uspe, jih
olupimo z lupilcem za krompir, drugace pa z
ostrim nozem. b

Krhlje narezemo na enakomerne kocke.

Bu¢ne kocke razporedimo po pekacu, prekritem

s papirjem za peko in jih-solimo ter popramo,

16 | Radi imamo

nato pa Se pospricamo z rastlinskim oljem.
Kocke pe¢emo 20-30 minut pri 200 °C, nato jih
ohladimo.

Solata:

Ajdovo kaso skuhamo po navodilih z embalaze,
‘nato jo popolnoma ohladimo.

Lesnike poprazimo na ponvi in jih ha grobo
stremo. . W :
Cebulo sesekljamo na drobne kocke, §pinaco pa
stresemo na kupcek in'jo z noZzem z 2-3 rezi na
grobo narezemo.

Cebulo in $pinato zmesamo z ohlajeno ajdovo
kaso. . :

Dodamo mesanico bucnega olja in jabol¢nega
kisa in znova premesamo.

Solimo po okusu.

Po vrhu razporedimo bu¢ne kocke, stresemo
praZzene lesnike in pokapljamo

z bucnim oljem. .

domace

-
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Domacti jaboléni ki
Radi imamo dom:
11, Kmetija Simoni¢
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Radi imamo domace

Ajdova kasa
s ' 500 g, Kot doma



https://trgovina.mercator.si/market/brskaj#search=486380
https://trgovina.mercator.si/market/brskaj#search=486470
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B = biodobro
Rdeca pesa Domace kislo zelje BIO omalka iz ¢emaza
Radi imamo domace Radi imamo domace Radi imamo domace
v nalivu, brez konzervansov, v nalivu, brez konzervansov, presna, 125 g,
690 g, Euro vrst Ptuj 680 g, Euro vrt Ptuj Biodobro
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Sonénicno olje :
Radi imamo domace

hladno stiskan, 750 ml,.
Kot doma

Rde¢i vinski kis
Radi imamo domace ’
11, Kmetija Simonic
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e
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JANCIN

@“

Ekstra devisko

oljcno olje
Radi imamo domace -
500 ml, Kmetija Metlika

Dan za dnem sréno predani. | 21
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36595 (s)

Kremna polenta
s tolmincem in
ragu s klobaso

SESTAVINE ZA 4 PORCIJ:

Kremna polenta s tolmincem:
e 1skodelica polente
* 4 skodelice vode
® 0,5 zlicke soli
° 20 g masla
° 100 g tolminca

Ragu s klobaso:

2 klobasi za kuhanje

1 zlicka timijana

e 2 Cebuli

1 paprika

1 zlicka dimljene paprike
1 zlica olja

e 100 ml suhega rdecega vina
e 200 ml juSne osnove

* 400 g paradiznikovih kosckov iz konzerve
e sol

* poper

POSTOPEK:

Kremna polenta s tolmincem:
e Vlonec zlijemo vodo in frcnemo sol. Postavimo ga nad sredniji ogenj.
e Ko voda zavre, vanjo z metlico vmesamo polento.

Kuhamo po navodilih z embalaZe - 30 minut, vmes pa vsake toliko
premesamo. ' : ]

Ko je kuhana, polento odstavimorin vanjo vmeSamo najprej maslo, nato
pa Se na drobno nariban sir tolminc.

Ragu s klobaso:

Sirok lonec ali visjo ponev postavimo nad srednji-visok ogenj in vanjo
vlijemo olje.-

Klobasi narezemo na enakomerna kolesea, ki jih stresemo v vro€e olje in

jih med obcasnim meSanjem prazimo 3 minute.

e |z lonca za¢asno poberemo klobaso in jo odloZimo na kroznik.

e V vro¢o masc¢obo stresemo na drobno nasekljano ¢ebulo.

* Prazimo, da cebula postekleni, nato dolijemo suho rdece vino.

* Med meSanjem postrgamo zapecene dele z dna posode in kuhamo,
dokler vino skoraj popolnoma ne povre.

* V posodo vrzemo na kocke narezano papriko ter po eno Zlicko timijana
ter dimljene mlete paprike.

e Dobro pome$amo, nato vlijemo jusno osnovo in paradiznikove koSc¢ke.

e Kuhamo 5 minut, nato dodamo pecene kolute Kuhamo nadaljnjih 10

minut, oz. dokler se paprika ne zmehca.

Solimo in popramo po okusu.

Postrezba:
Na polento nalozimo ragu iz klobase, ez pa nastrgamo sir tolminc. .

=
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Polenta
Radi imamo domace
instant, 500 g, Kot doma

Prosena kasa
Radi imamo domace
500 g, Kot doma

Dan za dnem sréno predani. | 23
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Doma\cja Brozovic

Sadni sirup bezeg
Radi imamo domace

700 ml,
Domacija Brozovic

24 I Radiimamao daomade
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\MALINA

Sadni sirup malina
Radi imamo domace
11, Podpecan
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Prosena kasas
- skuto in breskovo
marmelado '

SESTAVINE ZA 4 PORCIJ:

* 150 g prosene kase Radiimamo domace

* 600 ml mleka y

* 200 g skute Radiimamo domace ’
" e 1zvrhana Zlica breskove marmelade Radi imamo domace

e 15Cepec soli

RESKOVE
<- STRA DOMA
MARMELADA

POSTOPEK: 3 :
.~ * Vkozico zlijemo mleko in dodamo sol ter proseno kaso.
Ko mleko zavre; ogenj zmanjSamo. Med stalnim meSanjem kuhamo B E Rc E
10 minut, da se kasa zgosti, pri tem pa pazimo, da se ne prime na dno 4 .
B oie e FAR k B Breskova marmelada
" Primegamo skuto in marmelado. Radi imamo domace
» Kuhamo $e 5 minut, nato ka3o e vro¢o postrezemo. ekstra domaca, 330 g, Berce

-

i e
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Jaboléni solke

Radi imamo domace
motni, iz 1,6 kg sveZe
iztisnjenih slovenskih
jabolk, 11, Trstenjak

26 | Radi imamo domace

Grozdni sok

Radi imamo domace
motni, iz 1,5 kg sveZe
iztisnjenih slovenskega
grozdja, 11, Trstenjak



https://trgovina.mercator.si/market/brskaj#search=506496_506465

domacija gr(‘,iﬁ

Jabolé¢ni sok
Radi imamo domace

bistri, iz 1,6 kg svezih slovenskih
jabolk, brez'konzervansov, 11,
Domacija Grcin

Hisni €aj

Radi imamo domace
zalepsidan, 25 g, :
Dobrote dolenjske

o

Dan za dnem sréno predani, | 27
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Granola
Radi imamo domace
malina, presna, bio,

brez dodanega sladkorja, brez
glutena, 300 g, DrobTinka

X ob Ti, £

@
.
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Granola
Radi imamo domace

z okusom ¢ikolade, presna, bio,
brez dodanega sladkorja,
brez glutena, 300 g, DrobTinka

28 | Radi imamo domace
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|

> SADJE

~,V COKOLADI

=

Sadje v cokoladi
Radi imamo domace
mix, 150 g, Cukrcek .

Janezevi upognjenci
Radi imamo domace
200 g, Pekarna Tezak

-

* Pomelaj

L i -

Colkoladni oreski
Radi imamo domace
mix, 150 g, Cukrcek

BIO
| PIRINIKEKSI £ =
TN
5 SEMENI

pomélaj

Bio pirini keksi
Radi imamo domace
z bu¢nimi semeni, iz
ekoloske predelave,

roc¢no izdelano, 100 g,

’ Dan za dnem sréno predani. | 29
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30 PARTNERJEV,
96 VRST DOMACIH I1ZDELKOV

Nasa linija je nastala v sodelovanju s 30 partnerji med lokalnimi
proizvajalci in Steje 56 vrst domacih izdelkov.

Seveda si bomo prizadevali Siriti krog partnerjev in nenehno
povecevati nabor izdelkov.

S stalno ponudbo domacih izdelkov nase nove linije na pol-
icah Zelimo krepiti mo¢ skupne blagovne znamke, predvsem
pa Zelimo dosedi Se vel kupceyv, ki nam zaupajo in se najraje
odlodijo za nakup domacega. Kajti to, da podpremo domace,
niso le dobre Zelje, ampak so zelo konkretna dejanja.

\ii\\ﬁ\\\\\\\@

Dan za dnem sréno predani. | 31



":-"'-':EKSKLUZIVNE DOMACE IZUELKE NAJDETE
V VEC KOT 200 NASIH PRODAJALNAH |
S PONUDBO RADI IMAMO DOMACE.

www.mercator.si
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